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1 Inledning

Den 1 januari 2006 tradde de nya férordningarna for livsmedelshygien i
kraft. Detta innebar en genomgripande forandring av synen pa ansvaret for
livsmedelssakerhet pa garden. Ett flertal livsmedelsrelaterade kriser inom
EU-landerna (BSE, dioxin, mul- och klévsjuka) har haft sitt ursprung i foder
och hos djuren. Detta har tydliggjort att livsmedelssédkerheten maste
grundléaggas redan i hanteringen pa garden och i det foder som bonden
koper in. Mjolkforetagaren ar saval livsmedelsforetagare som
foderféretagare och har det fulla ansvaret for att den mjolk som lamnar
garden ar saker och uppfyller de krav lagstiftningen stéller.
Mjolkforetagaren har ocksa ansvaret for att kunna identifiera varifran man
kopt in till exempel foder, for att vid behov kunna bidra till att spara fel
bakat i kedjan. For att forhindra att fel och hélsorisker uppstar betonar
lagstiftningen dessutom det forebyggande arbetet. Genom att tdnka igenom
i forvag var problem kan uppsta kan rutiner skapas som forhindrar att dessa
uppstar. | mejerisammanhang kravs att det forebyggande arbetet grundas
pa HACCP-principen (Hazard Analysis and Critical Control Points), vilket
inte kravs for priméarproduktion av mjolk pa garden. Men det systematiska
tankandet ar viktigt d&ven pa garden for att skapa rutiner som bidrar till
hygien och sékerhet for mjolken och djuren.

I forordning (EG) nr 852/2004 anges att medlemsstaterna bér uppmuntra
livsmedelsbranscherna att utarbeta nationella riktlinjer for god hygienpraxis
- branschriktlinjer.

Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion har utarbetats av Svensk
Mjolk tillsammans med representanter for mejeriforetagen.
Branschriktlinjerna har utarbetats i samrad med och bedémts av
Livsmedelsverket och Jordbruksverket. Dokument eller metoder som
branschriktlinjerna hanvisar till ingar dock inte myndigheternas
bedémning.

Syftet med branschriktlinjerna

Branschriktlinjer for hygienisk mjélkproduktion syftar till att hjalpa
mjoélkforetagaren att uppfylla kraven i férordningarna (EG) nr 178/2002
(grundlaggande principer och krav for livsmedelslagstiftning), (EG) nr
852/2004 (om livsmedelshygien) och (EG) nr 853/2004 (sarskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung), samt (EG) nr 183/2005
(foderhygien) och (EG) nr 1831/2003 (fodertillsatser).

Malet med branschriktlinjerna

Branschriktlinjerna &r branschens tolkning av lagkraven. De beskriver de
minimikrav som branschen kommit 6verens om ska gélla for att uppfylla
dels lagstiftningen, dels branschens egna krav.

Branschriktlinjerna har skrivits sa att de ska kunna anvandas av

Mejeriféretagen: Branschriktlinjerna kommer huvudsakligen att
implementeras via mejeriféretagens egna kvalitetsprogram

Mjolkforetagarna: Branschriktlinjerna ar formulerade sa att de ocksa
ska kunna anvéandas direkt av lantbrukarna exempelvis som en del av
mejeriforetagets program eller leveransregler
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Myndigheterna: Branschriktlinjerna ska kunna underlatta for de
ansvariga myndigheterna i deras uppgift som kontrollmyndighet, genom
att branschen har gemensamma likartade I6sningar for att uppfylla
lagkraven. D& myndigheterna bedémt branschriktlinjerna som ett satt
att uppfylla lagstiftningen kan de anvéandas som ett underlag bland flera
vid offentlig kontroll.

Riktlinjerna har disponerats sa att olika funktioner pa garden beskrivs i
olika avsnitt. For varje funktion

- forklaras syftet med lagstiftningen
- gesen checklista pa krav

- ges ytterligare rekommendationer om atgarder som ar lampliga att
vidta for att uppfylla livsmedelssékerheten

For vissa krav ges hanvisningar till lagstiftningen i marginalen. En sadan
héanvisning ska tolkas som att kravet i branschriktlinjerna helt eller delvis
tacker den lagtext som refereras till. Branschriktlinjernas krav kan alltsa

vara mer preciserade an lagstiftningen.

I en bilaga finns ytterligare forklaringar dar sa behdvs.
En sammanfattning av obligatorisk dokumentation finns ocksa som bilaga.

Slutligen finns en bilaga med en faroanalys fér mjolkravara.

1.1 Avgransningar
Branschriktlinjerna avser produktion av mjolk fran kor.

Branschriktlinjerna avser hygien och sakerhet fram till det att tankbilen
hamtar mjolken pa garden.

Det ar alltid mjolkforetagarens ansvar att lagstiftningen uppfylls inom den
verksamhet som bedrivs.

Om branschriktlinjerna foljs uppfylls i normalfallet lagstiftningen.
Lagstiftningen ar emellertid en standigt pagdende process och forandringar
sker kontinuerligt. For aktuell lagstiftning hénvisas till Livsmedelsverkets
hemsida (www.slv.se).

Det ar frivilligt att félja branschriktlinjerna men lagstiftningen maste alltid
uppfyllas.

Forutom att ge vagledning for att uppfylla kraven i ovanstaende
forordningar innefattas ibland ocksa naraliggande lagstiftning till exempel
smittskydd och nationella regler samt mejeriféretagens branschpolicies och
andra branschgemensamma krav.

Med "kor” avses i branschriktlinjerna mjolkkor och rekryteringsdjur.
Eftersom flertalet mjolkkor gar till slakt for att bli kott ar tillampliga delar av
riktlinjen aven relevant for uppfodning av djur for kdttproduktion.

1.2 Definitioner

Nedanstaende lista av definitioner ar inte fullstandig men innefattar begrepp
som ar viktiga for att forsta kopplingen mellan lagstiftningen a ena sidan och
branschriktlinjerna och daglig praktik & andra sidan. Listan innehaller
definitioner av de begrepp som anvands i detta dokument men ocksa
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definitioner av viktiga begrepp som anvéands i lagstiftningen, men inte
anvands i texten.

AME: Automatisk mjolkningsenhet. Avser mjolkningsenheten och omfattar
robotarmen med dess mjolkningstillbehor, regler- och identifikationssystemet,
matenheter till managementsystemet, foderbehallare och utportionerare av
kraftfoder i samband med mjélkning.

AMS: Automatiskt mjélkningssystem. Omfattar hela stallet dar mjélkkorna
vistas och som &r anpassat till automatiserad mjélkningsteknik.

Andrapartsrevision: Revision som genomfors av kunden/képaren av en
produkt hos leverantéren, d.v.s. har avses revision som genomfors av
mejeriforetaget.

Behandlingsbevis: Den del av veterinarens praktikjournal som beskriver
behandlingar med lakemedel.

Bekampningsmedel: Med bekdmpningsmedel avses i branschriktlinjerna
kemiska vaxtskyddsmedel som anvands i vaxtodlingen och bekdmpningsmedel
mot skadegorare (till exempel flugor och rattor), sa kallade biocider.

Dokumentation: Sparbar dokumentation kan utformas pa olika satt. For inkop
samlas foljesedlar eller fakturor. For vissa andamal kréavs notering i en sarskilt
godkéand journal. Beskrivning av viktiga rutiner och registrering av till exempel
temperaturer kan utformas pa ett satt som béast passar pa den aktuella garden.
Dokumentation kan ocksa utgoras av analysrapporter, anteckning om atgard pa
en analysrapport, meddelande fran t.ex. mejeriféretaget med mera.

Dietfoder: foderblandning som genom sin speciella sammanséttning eller
tillverkningsmetod skiljer sig fran annat foder och som framstallts for att tacka
sarskilda naringsbehov. Med dietfoder avses till exempel foderblandningar som
avser att minska risken for pares (lag Ca-halt), acetonemi (ketosis) [glukogen,

propylenglykol och glycerol som forstadium till glukos], risken for
hypomagnesemi/beteskramp [hog Mg-halt] eller risken for acidos [lag halt latt
jasbara kolhydrater och hog buffertkapacitet]. | vissa sammanhang anvands
begreppet “fodertillskott” for bland annat de foderblandningar som innefattas i
begreppet dietfoder. Begreppet “fodertillskott” anvands inte i lag- och
forordningstexterna.

Foderravara: en vara av vegetabiliskt (eller animaliskt) ursprung, liksom
produkter som framstélls genom industriell bearbetning som i bearbetat eller
obearbetat skick ar avsett for utfodring. En foderravara kan vara barsubstans i en
fodertillsats eller i en foérblandning och kan innehalla tillsatser.

Foder: ett samlingsnamn for alla &mnen och produkter, bearbetade eller
obearbetade, som ar avsedda for utfodring av djur.

Foderanlaggning: Varje enhet dar foder hanteras. Ett mjolkkostall med
tillhérande byggnader for kalvar och kvigor samt den utrustning som i anslutning
till stallet blandar och i 6vrigt hanterar foderravaror eller kompletteringsfoder (t
ex en fullfoderblandare eller ett blandningsverk i anslutning till den utrustning
som portionerar ut fodret till djuren) i en och samma anlaggning.

Foderblandning: en blandning av foderravaror med eller utan fodertillsatser
avsedda for utfodring som helfoder eller kompletteringsfoder.

Foderforetagare: alla som tillverkar, bearbetar, lagrar, transporterar eller
distribuerar foder till livsmedelsproducerande djur ar foderforetagare. Aven den
som utfodrar livsmedelsproducerande djur, utan att sjélv tillverka fodret, ar
foderforetagare, liksom den som inte haller djur, men producerar grédor som ska
anvandas som foder, eller pa annat séatt hanterar foder till
livsmedelsproducerande djur. Aven mellanhander - &terforsaljare - ar
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foderforetagare.

Fodertillsatser: amnen, mikroorganismer eller preparat

som &r avsedda att tillsattas foder eller vatten och delas in i:

- Tekniska tillsatser (till exempel de aktiva substanserna i olika
ensileringsmedel)

- Organoleptiska tillsatser (till exempel smaktillsatser)

- Naringsstillsatser (vitaminer, sparelement, aminosyror, urea)

- Zooteknologiska tillsatser (tillsatser som forbattrar smaltbarheten, paverkar
mag- och tarmfloran).

Forblandning: blandning av fodertillsatser eller blandning av en eller flera
fodertillsatser med foderravaror som béarare och som inte ar direkt avsedda for
utfodring.

Helfoder: Det foder som tacker djurets hela dagsbehov av energi och
naringsamnen (exempelvis fullfoder - kallas &ven TMR (Total Mixed Ration) -, i
dagligt tal kraftfoder + grovfoder+ eventuellt mineralfoder). For mjélkkorna
vanligtvis kraftfoder + grovfoder.

Homeopatika:

Grundlaggande kriterier som samtliga ska vara uppfyllda for att en vara ska

kunna Kklassas och registreras som ett homeopatikum:

- Medlet skall ha beretts enligt en erkdnd homeopatisk metod.

- Medlet skall vara for yttre bruk eller intas via munnen.

- Medlet far inte innehalla mer &n en tiotusendel (D4) av modertinkturen eller
mer &n en hundradel av den lagsta anvanda dos av en sadan aktiv substans
som i lakemedel medfér receptbeléggning.

- Medlet skall vara sakert.

- Effekt och/eller indikation far ej anges for ett homeopatiskt medel.

Kemikalier: Kemikalier som berér mjolkens sakerhet &r framst lakemedel,
bekampningsmedel (i vaxtodlingen sa val som i stallet), fodertillsatser sdsom
konserverings- och ensileringsmedel, rengdrings- och desinfektionsmedel.

Kompletteringsfoder: Benamningen anvands i lagtexter for foderblandning
som pa grund av sin sammansattning behéver kompletteras med annat foder for
att tdcka dagsbehovet (till exempel fardigfoder/kraftfoder eller koncentrat).

Konventionella lakemedel: Lakemedel forutom naturlakemedel, traditionella
vaxtbaserade lakemedel och homeopatiska medel

Kraftfoder: Foder som utfodras som komplement till grovfoder (ho, ensilage
eller liknande). Kraftfoder likstélls i lagtexten med kompletteringsfoder.

Livsmedelsforetag: Varje privat eller offentligt foretag som med eller utan
vinstsyfte bedriver nagon av de verksamheter som hanger samman med alla
stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan av livsmedel.

Lakemedel: varor som &r avsedda att tillféras méanniskor eller djur for att
forebygga, pavisa, lindra eller bota sjukdom eller symtom pa sjukdom eller att
anvandas i likartat syfte.

Lakemedelsjournal: Systematiskt ordnad dokumentation som beskriver all
behandling av korna med lakemedel och andra preparat

Mejeriforetag: Foretag med anlaggningar som tar emot mjélk fran
priméarproducenter for tillverkning av livsmedelsprodukter.

Mineralfoder: kompletteringsfoder som huvudsakligen bestar av mineraler och
innehaller minst 40 % aska

Mjo6lk: Med mjolk avses i detta dokument obehandlad komjolk fore transport
fran garden

Mjolkersattning (mjoélknéaring): foderblandning som, torr eller efter
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utspadning med viss mangd vatska, ges till unga djur som tillskott eller
ersattning for mjolk efter att produktionen av colostrum upphort.

Mjolkforetagare: Livsmedelsforetagare i primarledet som producerar mjolk.

Mjolktanksrum: Det utrymme i en byggnad dar mjolk hanteras nedkyls eller
lagras

Naturgodsel: Begreppet anvands i lagstiftningen i stéllet for stallgodsel

Naturlakemedel: lakemedel vars verksamma bestandsdelar har ett naturligt
ursprung och utgérs av en djurdel, bakteriekultur, mineral, salt eller saltlésning.
Bestandsdelarna far inte vara alltfor bearbetade.

Naturldkemedel innefattade tidigare aven preparat baserade pa véaxtdelar.
Sadana kategoriseras sedan 2006 antingen som lakemedel (konventionella) eller
traditionella vaxtbaserade lakemedel.

Praktikjournal: Den obligatoriska dokumentation som veterindren upprattar i
samband med en konsultation.

Premix: | handelsledet anvands ofta beteckning "premix” for forblandning. Om
premix enligt tillverkarens rekommendationer ska blandas fore utfodring réaknas
den som forblandning, men om en premix betecknas med
premix/kompletteringsfoder och ar avsedd att utfodras i oblandat tillstdnd ar den
ett kompletteringsfoder.

Stallgodsel: Godsel (urin och track) fran djur, oftast uppblandat med stro. |
lagstiftningen anvands begreppet naturgddsel i stallet for stallgodsel.

Stalljournal: Journal som beskriver kobesattningen och férandringar i
kobestandet.

Traditionella vaxtbaserade lakemedel: Lakemedel vars aktiva

bestandsdelar har sitt ursprung i vixtriket och som registrerats for att anvandas ~ nemsida
inom egenvarden. (Dessa raknades tidigare som naturldkemedel men registreras

numera som en sarskild grupp.)

Tredjepartsrevision: Revision som genomférs av person/organisation som &ar
oberoende av bade koparen/kunden och séljaren/tillverkaren.

Uppfoljande behandling: Lakemedelsanvandning som utfors av personal pa

garden efter det att veterinar vid varje tillfalle kliniskt har undersokt enskilt djur

eller djurgrupp.

2 Sparbarhet och dokumentation

Syfte

Det ar mjolkforetagarens skyldighet att sakerstalla att den obehandlade (EG) nr178/2002 Art 18

Lakemedelsverkets

hemsida

Lakemedelsverkets

mjolk som levereras till mejeriet &r av god kvalitet sa att mejeriféretaget kan  (EG) nr 852/2004 Bil I del
producera produkter som inte ar skadliga for halsan eller otjanliga som A7-10

manniskofdda. Det samma géller de djur som ska ga till slakt for
humankonsumtion och att foder som anvands pa garden eller saljs uppfyller
kraven pa fodersakerhet. For att kunna visa att produktionen pa garden sker
pa ett satt som sakerstéller livsmedels- och fodersakerheten kravs
dokumentation av viktiga atgarder och rutiner. Dokumentationen ar ocksa
viktig for att, om ndagot fel uppstar, i efterhand kunna upptécka orsaken och
vidta atgarder. Dokumentationen ska kunna visas upp pa myndigheternas
begaran.
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Krav

1.  For att snabbt kunna finna var i kedjan ett eventuellt fel uppstatt stalls
krav pa sparbarhet ett steg bakat och ett steg framat i
produktionskedjan.

Dokumentation

- Sparbar dokumentation kan utformas pa olika satt. For inkop av till
exempel foder samlas foljesedlar eller fakturor. For vissa andamal kréavs
notering i en sarskilt godkand journal, exempelvis skall forandringar i
djurbestandet antecknas i en godkand stalljournal. Beskrivning av
viktiga rutiner och registrering av till exempel temperaturer kan
utformas pa ett satt som bast passar pa den aktuella garden.
Dokumentation kan ocksa utgoras av andra verifikationer sdsom
analysrapporter, anteckning pa analysrapport, meddelande fran t.ex.
mejeriforetaget m.m.

- Dokumentationen ska ordnas s att det gar att snabbt ta fram
uppgifterna vid behov.

- Dokumentationen ska finnas tillganglig nar kontroll sker.
- Om dokumentationen sker datorbaserat ska backup-rutiner finnas.

-l defall journalforing eller annan dokumentation krévs anges detta i
respektive avsnitt i branschriktlinjerna. En sammanfattning av
dokumentationskraven finns i bilaga 2.

- Om inget annat anges i respektive avsnitt i branschriktlinjerna ska
dokumentation sparas i 3 ar.

3 Utbildning

Syfte

Alla som arbetar pa en gard med mjolkproduktion ska ha kannedom om
spridningsvagar for mikroorganismer och risker for fororening av mjolken
med skadliga @mnen och vilka faror dessa kan innebara. Sadan kunskap ar
viktig for att arbetet ska kunna genomforas sa att kraven pa
livsmedelssékerhet uppfylis.

Krav

1. Det ar mjolkforetagarens ansvar att se till att alla som arbetar pa garden
har kunskaper om hur de moment som ingar i vars och ens
arbetsuppgifter kan paverka den levererade mjolkens sakerhet och
hygien samt hur dessa arbetsmoment ska utforas for att minimera
riskerna.

Rekommendationer

- Personalen bor utbildas om innebérden i och syftet med
hygienférordningarna genom att satta sig in i gallande branschriktlinjer
for mjélkproduktion eller motsvarande.

- Personalen bor ha kunskap om betydelsen av personlig hygien och
smittskydd.
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- Personalen bér ha kunskaper om djurhantering och djurbeteende.

- Beskrivningar av rutiner fér mjélkning, utfodring samt daglig tillsyn av

djuren bor finnas.

Dokumentation

- Utbildning av personal.

Mer information

- Deolika haftena i serien "Kvalitetssakrad mjolkproduktion” ger bade
bakgrundsinformation och rad avseende de olika momenten i
mjolkproduktionen. (www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se)

- Kvalitetskalendern ger ssmmanfattande information om viktiga
atgarder i mjolkproduktionen. (Kontakta mejeriforeningen for
information om Kvalitetskalendern.)

4 Inflode/Zinsatsmedel

4.1 Foder

Syfte

For att kunna producera mjolk pa garden av sa god kvalitet att
slutprodukten ar saker fran livsmedelssynpunkt kréavs att allt foder som
anvands ar sakert. Fodret far inte innebara fara for djuren eller for
manniskor som konsumerar mjolkprodukterna. Férorening av fodret fran
omgivningen och tillvaxt av skadliga mikroorganismer ska férhindras. Om
fel upptacks ska sparbarhet finnas sa att orsaken kan utredas och skadan
begréansas.

Krav

1. Alla mjolkforetagare ar bade foderforetagare och livsmedelsforetagare.

Den foderanlaggning som finns hos mjélkféretagaren ska vara
registrerad (eller i forekommande fall godkand) hos Jordbruksverket.
Se forklaring sid. 31

Ink6p och férsaljning av foder

2. Inkop av foder ska endast goras fran foderanlaggningar som ar
registrerade och/eller godkéanda av Jordbruksverket. For kraftfoder
galler dessutom att kraven i mejeriforetagens branschpolicy ska

uppfyllas.
Se forklaring sid. 31

3. Alla fodertillsatser som ingar i egentillverkad eller inkopt
foderblandning, anvands som fodertillskott eller anvands som

tillsatsmedel vid ensilering eller for konservering ska vara godkanda.
Se forklaring sid. 32

Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion version 2007-10-01

(EG) nr 183/2005 Art 9 och
10

(EG) nr 183/2005 Art 9 och
10

Mejeriforetagens
branschpolicy

(EG) nr 1831/2003, Art 3,
6,17

(EG) nr 852/2004 Bil I del
A:4j

(EG) nr 18372005 Bil IV

9 (44)


http://www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se/

Mijolkkor eller rekryteringsdjur far inte utfodras med animaliskt protein
eller animaliskt fett. Undantag fran detta forbud &r mjolk och
mjolkprodukter. For mjolk och mjolkprodukter fran mejeri galler
sarskilda regler.

Se forklaring sid. 32.

Vid egenimport av foder ska kraven i Jordbruksverkets foreskrifter om
analyser av foder som ar riskabla med avseende pa aflatoxin eller

salmonella uppfyllas.
Se forklaring sid. 32

Om analyser eller andra tecken tyder pa att kraven pa fodersékerhet
inte ar uppfyllda (till exempel férekomst av sjukdomsframkallande
mikroorganismer eller giftiga @amnen) far det aktuella fodret eller
foderpartiet inte anvandas som foder. Mjolkféretagaren ska vid
misstanke om att inkdpt eller forsalt foder inte uppfyller kravet pa
fodersakerhet anmala detta till Jordbruksverket.

Mijolkforetagaren ska kunna ange varifran foder kopts in.
Se forklaring sid. 32

Mijolkforetagaren ska kunna ange till vem foder har salts.
Se forklaring sid. 32

Faststallda rutiner ska finnas for hur man ska hantera eventuella
reklamationer om man saljer eller pa annat satt avyttrar foder for
anvandning till livsmedelsproducerande djur annat an lokalt eller i

begréansade mangder.
Se forklaring sid. 33

Foderhantering

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Se &ven forklaring sid. 33

Lokaler dar foder blandas samt foderberedningsutrustning och

utfodringsutrustning ska hallas rena.
Se forklaring sid. 33

Om man pa garden blandar foder dar fodertillsatser eller férblandning
tillsatts ska man regelbundet kontrollera att doserings- och
vagutrustning doserar/vager ratt samt att blandningsutrustningen ar
effektiv och ger en jdmn blandning. Det ska finnas en person som har
ansvaret for att blandare och utrustning fungerar pa avsett satt samt att

hygienkraven &r uppfyllda.
Se forklaring sid. 33

Forebyggande atgarder ska vidtas sa att foder inte fororenas av
skadedjur (till exempel rattor och faglar). Om skadedjur forekommer
ska bekampningsatgarder vidtas (till exempel avtal med foretag som
bekampar skadedjur).

Skord, konservering och lagring ska ske pa sadant satt att man
minimerar risken for mogelbildning och tillvéxt av skadliga bakterier
och jastsvampar. Mdégligt foder boér inte utfodras.

Stro ska inte vara mogligt och ska i 6vrigt vara av tillfredsstéallande
kvalitet.

Foderravaror och foderblandningar ska lagras i separata utrymmen
eller pa sadant satt att de ar tydligt atskilda fran lager med
godningsmedel, bekdmpningsmedel och utsdde. Foder ska skyddas mot

vader och vind, och far vara oskyddat endast i samband med hantering.
Se forklaring sid. 33
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(EG) nr 999/2001 Art 7:1-2
+andr enl. (EG) nr
1292/2005

Mejeriforetagens
branschpolicy

(EG) nr 1774/2002 Art 22
(EG) nr 79/2005

SJVFS 2006:81, 4 Kap. §§
7-8, 11-17

(EG) nr 178/2002 Art 20:1

(EG) nr 178/2002: Art. 18:
1-3

(EG) nr 178/2002: Art. 18:
1-3

(EG) nr 183/2005: bil. 11

(EG) nr 183/2005: bil. I,
del A, I:4a

(EG) nr 183/2005: bil. II,
Lokaler och utrustning, pkt
3

(EG) nr 183/2005: bil. I,
del A, 1:4d

(EG) nr 183/2005: bil. I,
del A, 1:4b

(EG) nr 183/2005: bil. 111,
Krav pé stall och
utfodringsutrustning

(EG) nr 183/2005: bil. I del
A, l:4e samt bil. I11,
Utfodring, pkt 1
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16. Korna ska inte kunna komma at gédningsmedel, bekdmpningsmedel (EG) nr 183/2005: bil. I,
eller utsade. del A l: 4ee

17. Silor for olika djurslag/foderblandningar ska vara tydligt méarkta. (EG) nr 183/2005: bil. 11,
Sackar ska vara tydligt markta. Skilda utfodringsanlaggningar ska Utfodring, pkt 1
anvandas for olika djurslag. Om mottagningssilo eller annan
forvaringsplats tidigare anvants for foder som innehaller animaliska
produkter ska denna rengdras ordentligt innan de anvands for foder till
mjolkkor.

Se forklaring sid. 34

Rekommendationer

- Fo6lj de rad och anvisningar om foderproduktion och -hantering som till
exempel finns beskrivet i "Kvalitetssdkrad Mjolkproduktion™.

- Rutiner for mottagningskontroll bor finnas. Kontrollera foljesedlarna sa
att ratt foder, mangd, struktur, sammansattning och analysgaranti
lamnats. Titta och lukta pa fodret. Vidta dtgarder om den mottagna
foderblandningen inte uppfyller uppstéallda krav.

- Mottagnings — och lagringssilor samt lagringsutrymmen bér
regelbundet (minst en gang per ar) témmas och rengdéras, om mojligt
fore varje ny leverans. Silor och eventuella transportsystem for blota
foderravaror bor rengdras fore varje ny leverans.

- Det ar lampligt att ha system for att halla reda pa vilket foder som
utfodrats till olika djurgrupper.

Dokumentation

- Foljesedlar eller fakturor fran samtliga partier inkopt foder och (EG) nr178/2002 Art 18:1-
fodertillsatser (ensileringsmedel) ska sparas. Dokumentationen ska 4
innehalla uppgift om datum, foderslag och batchnummer eller

motsvarande.
Se forklaring sid. 32

- Analysresultat som dokumenterar fodersakerhet. Detta géller saval (EG) nr 183/2005: bil. | del
resultat av obligatoriska foderanalyser vid egenimport som 6vriga A 149

foderanalyser avseende foderhygien.
Se forklaring sid. 34

- Leveranssedlar/fakturakopior avseende forsalt foder.
Se forklaring sid. 32

- Om skadedjursbekampning genomfdérts ska detta dokumenteras.

- Arbetsinstruktion och journal ska finnas som anger néar lokaler,
blandningsutrustning rengjorts och kontrollerats (galler vid blandning
dar fodertillsats och/eller forblandning blandats pa garden).

Mer information

- Kunskapshaften ur serien "Kvalitetssdkrad mjélkproduktion”
"Ensilering av vallfoder” samt "Checklistor”
"Inkopta foderravaror”
"Spannmal och andra foderravaror”
“Fabrikstillverkat foder”
"Syrabehandling av spannmal” samt "Checklistor”
"Hoberedning” samt "Checklistor”
"Bete” samt "Checklistor”
"Provtagning och analys av foder”

Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion version 2007-10-01
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"Utfodring Mjélkkor” samt "Checklistor”
Kunskapshéftena kan hamtas fran www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se

4.2 Kemikalier

Syfte

Kemikalier som anvands pa garden maste hanteras pa ett sakert satt sa att
rester av kemikalier inte hamnar i mjolken. Kemikaliehanteringen pa
garden ska ocksa ske utan att anvandaren skadas och utan att skadliga
amnen sprids till den externa miljon. Kemikalier som ber6ér mjélkens
sakerhet ar framst lakemedel, bekampningsmedel (i vaxtodlingen sa val som
i stallet), fodertillsatser sdsom konserverings- och ensileringsmedel,
rengorings- och desinfektionsmedel. Med bekd&mpningsmedel menas
kemiska vaxtskyddsmedel som anvéands i vaxtodlingen och
bekampningsmedel mot skadegorare (till exempel flugor och rattor), s&
kallade biocider.

Krav

1. Bekampningsmedel klass 1 ska forvaras i last utrymme och SFS1998:941
bekampningsmedel klass 2 bor ocksa forvaras inlast for att forhindra SFS 1998:947
att obehdriga kommer i kontakt med produkterna. Férvaringen av
bekampningsmedel skall ske i utrymmen med tétt golv utan avlopp.

Forvaring av bekampningsmedel ska vara helt skild fran férvaring av
livsmedel och foder.

Vid anvandning av kemikalier ska tillverkarens instruktioner féljas.

Det ar inte tillatet att anvanda kemiska bekampningsmedel i
mjolktanksrummet.

4. 1 utrymmen dar mjolk hanteras och forvaras far endast rengorings- och  (EG) nr852/2004 bil | del
desinfektionsmedel for I6pande bruk forvaras. Dessa kemikalier med Adg
daglig anvandning ska forvaras pa separat plats avsedd for andamalet.
Kemikalier som anvands vid rengéring och desinfektion ska inte heller
lagras i anslutning till foderlager eller utfodringsplatser.

5.  Rengoring och desinfektion av stallar, utfodringsutrustning, mjélktank (EG) nr 852/2004 bil 1 del

och mjélkningsanlaggning ska utforas s& att mjélken och fodret inte A
fororenas. Mjolkninganlédggningen och mjélktanken ska skoljas val i
rinnande rent vatten efter rengéring/desinficering sa att inga
kemikalierester finns kvar.
Se forklaring sid. 34

6. Ensileringsmedel som anvands ska vara godkanda. (EG) nr 1831/2003 Art. 3
Se ocksa forklaring till foderavsnittet sid. 32

7. Desinfektion av spenar far endast goras efter mjélkning. Enligt Mejeriforetagens
lagstiftningen ska juvervardsmedel vara godkénda av berérd kvalitetsprogram
myndighet. Mejeriforetagen kréaver ocksa att alla juvervardsprodukter (EG) nr 852/2004 bil 1 del
(reng6rande, desinficerande eller smérjande) ska vara godkéanda av A
Svensk Mjolks kemikalierad. Kemikalieradet godkénner endast (EG) nr 853/2004 bil. 111,
produkter som godkants av myndigheterna. avenitt 1X, kap. 111,

Se forklaring sid. 34

8. Om ett misstag intraffat s& att mjolken i tanken fororenats med
kemikalier ska den inte levereras. Tag kontakt med mejeriet. Handelsen
samt orsak och vidtagna atgarder ska finnas dokumenterade.
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Rekommendationer

Efterstrava att anvanda kemikalier med ett sa litet innehall av miljo-
och halsoskadliga amnen som mgjligt. Folj rekommendationer fran
Svensk Mjolks kemikalierad.

Kemisk ograsbekampning i betes- och slattervall bor s& langt som det ar
maojligt undvikas och erséttas med lampliga skotselrutiner for betesvall
och slattervall.

Dokumentation

Mer

Om kemiska bekdmpningsmedel anvands ska sprutjournal féras och
dokumentationen ska sparas. Om mjolkforetagaren koper in denna
tjanst &ar det viktigt att han/hon ser till att sprutjournal eller
motsvarande uppgifter lamnas pa garden.

Foljesedlar eller fakturor 6ver dvrig kemikalieanvédndning ska sparas.
Aktuella sdkerhetsdatablad for gardens kemikalier ska vara samlade i
en parm eller liknande och vara latt tillgangliga om det finns anstéllda

eller om nagon annan regelbundet arbetar pa garden.
Se forklaring sid. 34

information

Las mer om miljo- och halsobedomda kemikalier for garden pa
hemsidan www.brakemrad.svenskmijolk.se.

Las mer om tillsatser vid ensilering pd Jordbruksverkets hemsida
WWW.S]jV.se (navigera: Djur & Veterinar | Foder | Fodertillsatser |
Godkanda fodertillsatser | Ensileringstillsatser). LANK

4.3 Vatten

Syfte

Vatten som korna dricker eller som anvénds till disk ska ha en sadan
bakteriologisk och kemisk kvalitet att det inte paverkar kornas halsa
negativt eller medfor fara for mjolkens sdkerhet och hygien.

Krav

1.

Vatten som ges till kor i stall och pa bete ska vara av lamplig kvalitet for
djuren.

Vattenkvaliteten ska understkas enligt mejeriféretagens forenklade
vattenanalys med minst en analys per gard och ar. Om resultat av
analysen inte uppfyller kraven ska atgarder vidtagas (se kvalitetssakrad
mjolkproduktion, haftet "Vatten”).

Se aven branschriktlinjen "Mejeriféretagens kontroll av den
obehandlade mjolkens kvalitet”.

Rent vatten ska anvandas for att undvika kontaminering vid diskning
och vid rengdéring av foderanlédggning och —utrustning.

Se aven forklaring sid. 34
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Rekommendationer

- Vattenkoppar och —kar bor dagligen kontrolleras och vid behov
rengoras sa att inte vattenkvaliteten for djuren aventyras. De bor
placeras sa att risken for fororening minimeras.

- Undvik att korna pa bete far dricka vatten fran sjoar, dammar och
vattendrag.
Dokumentation

- Resultat fran arlig forenklad vattenanalys.

Mer information

- Kvalitetssédkrad mjolkproduktion, haftet "Vatten”

(WWW.Iantbrukarsait.svenskmiolk.se)

- Mejeriforetagens kontroll av den obehandlade mjélkens kvalitet.
- Vatten till husdjur. Jordbruksverket 1999.

4.4 Registrering och markning av djur

Syfte

For att na full sparbarhet i hela livsmedelskedjan ska alla kor vara (EG) nr178/2002 Art 18: 1-
registrerade och méarkta. Kop och forsaljning av djur ska dokumenteras.

Detta ar av stor betydelse bland annat for att kunna spara och bekampa

smitta vid sjukdomsutbrott. Det finns darfor ett centralt register 6ver alla

kor i Sverige, det centrala notkreatursregistret (central djurdatabas, CDB).

Krav

1. Alladjur och férandringar i djurbestandet ska dokumenteras genom
journalforing pa garden. Da djur kommer till garden, fods, lamnar
garden eller dor ska detta journalféras samma dag som handelsen
intraffar. Uppgifter som ska finnas med i journalen ar djuridentitet,
kon, ras, datum for forandring. For djur som forflyttas ska finnas
uppgift om varifran de kommer respektive vart de lamnas. SJVFS 1994:190

(EG) nr 178/2002 art. 18

2. Alladjur och forandringar ska ocksa rapporteras till det centrala SJIVFS 1994:190
notkreatursregistret (CDB). Rapportering ska ske inom 7 dagar fran det
att handelsen intréaffat.

3. Alladjur ska vara méarkta. Markning ska ske senast 20 dagar efter SJIVFS 1994:190
fodseln med ett marke i vardera orat.

Dokumentation

- Journalféring av djur och férandringar ska goras i journal som SJIVFS 1994:190
godkants av Jordbruksverket. Journalféringen ska vara kronologisk.
Informationen ska sparas i 6 ar.
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Mer information

- Journalféring:
Jordbruksverkets hemsida (www.sjv.se) havigera:
Djur & veterinar | Djurmarkning, CDB och évriga djurregister |
Journalforing (LANK)

- Markning av djur:
Jordbruksverkets hemsida (www.sjv.se) havigera:
Djur & veterinar | Djurmarkning, CDB och évriga djurregister |
Djurmarkningsregler (LANK)
eller
Djur & veterinar | Djurmarkning, CDB och évriga djurregister |
Djurmarkningsregler | Markning av notkreatur (LANK)

5 Produktion

5.1 Byggnader och utrustning for produktion, hantering och lagring
av mjolk

Syfte

Mijolkens kvalitet far inte forsamras eller férorenas i de byggnader dar mjolk  (EG) nr 853/2004, bil. 111,
produceras (kostall och mjélkningsavdelning) och lagras (mjélktanksrum) avsnitt IX kap. 1, 11A
eller av utrustning som hanterar och lagrar mjélk (mjélkningsanlédggning

och mjoélktank).

Krav

Stallet

1.  Stallet ska héllas rent.
Se &ven avsnitt 5.6 Smittskydd

2. Utrymme déar kor mjolkas ska ha goda ljusforhallanden sa att
mjolkningen kan utforas pa ett hygieniskt godtagbart satt.

3. |l automatiska mjolkningssystem ska AME:ns kontrollsida vara latt
tillganglig och hallas ren. Mjolkrester skall foras direkt till aviopp som
leder till samlingsbrunn eller gédselbrunn.

Se forklaring sid. 35

4. Mijolkkorna ska hallas rena.

Mjélktanksrummet och utrymmen dar mjolk hanteras

5. Mijolktanksrummet ska vara avskilt fran stallet med en dorr och far inte
vara direkt forbundet med toalett. Rummet ska vara vél ventilerat.
Luftintag fran stallet ska forhindras. Dorrar som vetter mot utrymme
dar djur vistas ska sluta tatt.

6. | mjolktanksrummet och i utrymmen dar mjolk hanteras ska véaggar,
tak, golv, dorrar och fonster vara gjorda av icke absorberande och
giftfria material. Golvet ska vara forsett med avloppsbrunn med
vattenlas. Ljusforhallandena ska vara goda.

7. Mijolktanksrummets véggar, tak, golv, dorrar och fonster ska hallas rena
och vara i gott skick.
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8. I mjolktanksrummet far endast rengdérings- och desinfektionsmedel for
I6pande bruk férvaras. Dessa kemikalier med daglig anvandning ska
forvaras pa separat plats avsedd for andamalet.

9. Forhindra att djur och skadedjur finns i mjolktanksrummet.
10. Mjolktanksrummets dorrar ska hallas stangda.

Utrustning

11. Mijoélkningsanlaggning och mjolktank ska vara tillverkade av sléata och (EG) nr 853/2004 Bil 111

tvattbara material.

12. Alla material i anlaggningen ska uppfylla kraven for material i kontakt

avsnitt IX kap I:11 A: 3

med livsmedel och far inte avge &mnen som ar skadliga for mjolken (EG) nr 1935/2004 Art 15

eller manniskors halsa.

Vid nyinkop ska det framga att materialet ar avsett for livsmedel genom

att produkten méarks med orden "fér kontakt med livsmedel”, med

specifik uppgift om anvandningsomrade eller med symbolen for i
material avsett for livsmedel:

13. Mjolkningsanlaggning och mjolktank ska hallas i gott skick. Ytor som
kommer i kontakt med mjolk ska efter anvandning rengoras.

Rekommendationer

- Service av mjélkningsanlaggning och mjélktank samt byte av
spengummin och slangar bor goras regelbundet i enlighet med t.ex.
rekommendationer fran tillverkaren eller i "Kvalitetssakrad
mjolkproduktion”. Dokumentera genomford service.

- Passage till och fran stallet via mjolkrummet bér om mojligt undvikas.

Mer information

- Kuvalitetssakrad mjolkproduktion héaftet "Mjélkning”

(www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se)

- Mjolkrum - en idéskrift fér planering och utformning
(Kan erhallas fran mejeriféreningen)

5.2 Mjolkning

Syfte

En val genomténkt mjolkningsrutin och god hygien ar vasentliga for att
undvika férorening av mjélken med bakterier, kemikalier, antibiotika eller
foremal fran kon, mjolkaren och stallmiljon. God hygien och rena djur
minimerar ocksa risken for smittspridning mellan djuren. Mj6lk som
avviker fran det normala ska inte anvandas som livsmedel. Darfor ska
mjolken fran varje djur kontrolleras och onormal mjolk avskiljas.

Krav

Atgéarder for att férhindra férorening av mjélken

1. Densom mjolkar ska bara lampliga klader och tvatta handerna fore (EG) nr 853/2004: bil 111,
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mjolkning och vid behov. Det ska finnas mojlighet att tvatta handerna avsn IX, kapl, del I1C, pkt 1-
genom tillgang till varmt och kallt vatten i narheten av 2
mjolkningsplatsen.

2. Oppna sar eller handskador ska tackas med vattenfast bandage eller
andamalsenliga handskar.

3. Rengor alltid spenarna och nérliggande delar av juvret val fore (EG) nr 853/2004: bil 11,
mjolkning. Anvand en ren juverduk for varje ko. Vid behov rengors hela ~ 2¥°" kapl, del 118, pkt
juvret och aven angransande delar. For system med automatisk
mjolkning ar det viktigt att sdkerstélla att det automatiska
spenrengdoringssystemet fungerar. Folj tillverkarens
rekommendationer. Inspektera regelbundet och vidtag atgarder vid
behov. Spara dokumentation fran service och reparationer. |
automatiska mjélkningssystem &r det ocksa viktigt att forebyggande
atgarder vidtas sa att nedsmutsning i évrigt minimeras.

Se forklaring sid. 35

4. Desinfektion av spenar far endast goras efter mjolkning. Alla
juvervardsprodukter ska vara godkénda av Svensk Mjolks kemikalierad.

5. Mjolken ska filtreras fore inpumpning till mjélktanken.
Avskiljning av mjélk som inte ar lamplig som livsmedel
Se aven forklaringar sid. 35

6. Mijolk som har onormal sammanséattning eller onormala egenskaper far ~ (EG) Iﬂ; i53/|230|4|1|%“ ILI»
inte levereras. Mjélken fran varje djur ska kontrolleras i samband med /s 1% kapl. del1I5, pkt

1b
mjolkningen. Detta gors antingen visuellt (med synen) eller med en
lamplig matanordning. Synligt fordndrad mjolk (mjolk med avvikande
farg, flockar eller pa annat satt onormalt utseende) far inte levereras.
Se forklaringar sid. 35
7. Mijolk fran borjan (ramjolk, kolostrum) eller slutet (kor som mjolkar Mejeriforetagens

mindre &n 5 kg per dag) av laktationen far inte levereras. kvalitetsprogram

8. Mijolk fran kor som lider av feber eller klinisk juverinflammation ska (EG) nr 853/2004: bil 11,
inte levereras. Mjélk fr&n djur med symptom pa sjukdom eller avsn IX, kapl, del I, pkt 1
forgiftning som misstanks kunna éverforas till ménniska via mjolken
och darmed utgora risk for konsument far inte levereras. Mjolk fran kor

med sar pa juvret som kan tankas paverka mjolken far inte levereras.
Se forklaring sid. 35

9. Taomedelbart kontakt med din veterinar vid misstanke om sjukdom
eller forgiftning som misstéanks kunna 6verforas till méanniska via
mjolken och darmed utgora risk for konsument far inte levereras (se
aven avsnitt 5.6).

10. Det maste sakerstallas att mjolken inte innehaller lakemedelsrester. (EG) nr 853/2004: bil 111,
Mjolk fran djur som behandlats med lakemedel far inte levereras fére avsn 1X, kapl, del [11, pkt 4
karenstidens utgang. Behandlade djur ska vara tydligt markta. De ska (EG) nr 853/2004: bil 111,
mijolkas sist eller med separat utrustning och mjélken ska avskiljas avsn IX, kapl, del , pkt le
under behandlingen och karenstiden.

Rekommendationer

- Reservelverk eller mojlighet till andra atgarder bor finnas sa att korna
kan fodras och mjoélkas vid stromavbrott.

- Om flera personer pa garden mjolkar bor en instruktion finnas som
beskriver hela mjolkningsrutinen.
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Dokumentation

En instruktion ska finnas som beskriver gardens rutiner for att avskilja
mjolk fran behandlade kor.

Mer information

Kvalitetssékrad mjolkproduktion, haftet "Mjolkning”.
(www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se)

Svensk Mjolks kemikalierad — www.brakemrad.svenskmijolk.se

5.3 Disk och rengoring —mjolkningsanlaggning och mjolktank

Syfte

Genom disken avlagsnas kvarvarande mjolkrester i mjolkningsanlaggningen
och mjolktanken, som annars medfoér risk for bakterietillvéaxt som leder till
att mjolken férorenas. Skéljning med rent vatten efter disk tar bort rester av
disk- och desinfektionsmedel, som annars hamnar i mjolken.

Krav

1.

Efter anvidndning ska mjélkningsanlaggningen respektive mjélktanken
skoéljas ur med rent vatten, diskas ren, eventuellt desinficeras och
slutligen efterskdljas val med vatten enligt en faststalld diskningsrutin.
Mjolktanken och mjélkningsanlaggningen ska draneras efter diskning.
Se forklaring sid. 35

Mjo6lkningsutrustningen ska forvaras under hygieniska forhallanden sa
att den inte fororenas mellan mjélkningarna.

AMS-anlaggningar ska diskas i sin helhet 3 ganger per dygn, samt
deldiskas enligt tillverkarens rekommendationer.

Ytorna i mjolkningsanlaggningen och mjolktanken ska vara rena, i gott
skick och far inte leda till férorening av mjclken.
Se forklaring sid. 35

Anvandning av disk- och desinfektionsmedel far inte orsaka att mjclken

fororenas.
Se forklaring sid. 35

Varmvattenberedaren ska vara dimensionerad sa att den klarar bade
den avsedda disktemperaturen for mjélkningsanlaggning och
mjolktank och behov av varmvatten for beredning kalvnaring och fér
andra syften.

Rekommendationer

For att inte smuts (fett och protein med mera) ska satta sig i
anlaggningen bor sluttemperaturen pa vattnet efter disk inte understiga
42°C.

Regelbunden service av mjolktank och mjélkningsanlaggning
sakerstéller god funktion.

Ett system (till exempel forregling) for att undvika vatteninblandning i
mjo6lken i samband med disk bor finnas.
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- Diskmedel med ett sa litet innehall av miljo- och halsoskadliga amnen
som mojligt bor anvéandas. Svensk Mjolks kemikalierad publicerar listor
over diskmedel som innehaller inga eller mycket sma halter av miljo-
och halsoskadliga amnen (se avsnitt 4.2 Kemikalier).

Dokumentation

- Resultat av regelbunden matning av sluttemperatur for disk av
mjolkningsanlaggning och mjolktank.

- Misstag som leder till att mjélken inte kan levereras, orsaken till felet
samt vidtagna atgarder.

- Reparation och service av automatisk mjolkningsenhet.

Mer information

- Kvalitetssédkrad mjolkproduktion, haftena "Mjolkning”, "Om det blir fel
— bakterietal” samt "Om det blir fel — sporer”
(www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se)

- Las mer om milj6- och halsobedémda diskmedel pa hemsidan
www.brakemrad.svenskmjolk.se

5.4 Kylning

Syfte

Mjolk &r en utmarkt naringskélla for mikroorganismer. For att hamma
mikroorganismernas aktivitet och tillvaxt (forokning) i mjolken maste den
darfor forvaras vid lag temperatur.

Krav

1.  Mijolken ska kylas till +4°C eller lagre inom 3 timmar efter mjolkning.

2. Kontrollera dagligen att mjolken kylts ordentligt. Kontakta mejeriet for
anvisningar om kylningen inte fungerat.
Se forklaring sid. 36

Rekommendationer

- Dokumentation av temperaturavlasningar.

Dokumentation

- Tankbilskvittot eller motsvarande sparas i minst en manad.

- Om kylningen inte fungerat s att mjolken inte kunnat lamnas ska ska
orsaken till felet och vidtagna atgarder dokumenteras.
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5.5 Djurhalsa samt lakemedel och andra preparat (till exempel
antiparasitara medel)

Syfte

System maste finnas sa att smitta fran sjuka djur eller rester av lakemedel
fran behandlade djur inte ndr konsumenten. En god djurhalsa ska uppnas
genom forebyggande djurhalsovard. Sjuka djur ska dock behandlas och
anvandning av antibiotika och andra lakemedel ska vara restriktiv och
kontrollerad.

Krav

Djurhalsa

1. Djur skall behandlas val och skyddas mot onddigt lidande och sjukdom.  SFS1988:534 82

2. Om ett djur &r sjukt eller skadat skall det snarast ges nodvandig vard. SFS1988:534 42
Detta om sjukdomen eller skadan inte &r sa svar att djuret maste avlivas
omedelbart.

3.  Mijolk fran kor som lider av feber eller klinisk juverinflammation eller (EG) nr 853/2004: bil 111,
uppvisar symptom pa sjukdom som kan innebéra risk for avsn IX, kap I, del I, pkt 1
konsumenterna ska inte levereras. (EG) nr 852/2004: bil 1, del
Se forklaring till mjolkningsavsnittet sid. 35 A, pkt4h

4. Kor som uppvisar symptom pa sjukdom som kan innebéra risk for
konsumenterna, ska skiljas fran évriga djur. Kontakta veterinar, som
bedomer vilka atgarder som ska vidtagas.

5. Mjolkforetagaren ska dokumentera veterinarkonsultationer samt SJVFS 2005:60
sjukdomar hos korna.

Lakemedel (inklusive naturlakemedel, traditionella vaxtbaserade
lakemedel och homeopatiska medel) och andra preparat (sdsom
antiparasitara medel)

6. Allalakemedel (inklusive naturlakemedel, traditionella véaxtbaserade (EG) nr 2377/1990, Art 14
lakemedel och homeopatiska medel) for behandling av kor skall vara
godkanda alternativt registrerade av lakemedelsverket. For
konventionella lakemedel och homeopatika galler ocksa att aktiva
substanser maste vara listade i nagon av bilagorna I-111 till MRL-

forordningen ((EG) nr 2377/1990) sa att karenstider kan asattas.
Se forklaring sid. 36

7. Behandling med antibiotika ska ske av veterinar och endast efter Mejeriforetagens
faststalld diagnos. Veterinar far férskriva antibiotikapreparat for lokal branschpolicy
anvandning i juver infor sinlaggning av nétkreatur utan féregaende SJVFS 2002:57
klinisk undersdkning. Detta under forutsattning att besattningen deltar
i ett strategiskt juverhéalsoarbete eller att veterindren féljer upp
juverhalsostatusen via kokontrollen.

8. Intill dess oberoende och upprepade vetenskapliga studier pavisat en Mejeriforetagens
férebyggande eller botande effekt hos nétkreatur kan inte homeopati branschpolicy
forordas. Veterinar ska dessutom konsulteras fére behandling med SJIVFS 2004:76
homeopatika.

9. Det maste sdkerstallas att mjélken inte innehaller lakemedelsrester (EG) nr 853/2004: bil 11,
eller rester av andra preparat. Mjolk fran djur som behandlats med o IX, kapl, del I1B, pkt
lakemedel far inte levereras fore karenstidens utgang. Behandlade djur (EG) nr 853/2004: bil 11

. L - nr el ,
ska vara tydligt m_r%rkta. De ska mj_olkas sist eller me_d separat avsn IX, kapl, del 111, pkt 4
utrustning och mjélken ska avskiljas under behandlingen och
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karenstiden.

10. Lakemedel ska forvaras séakert och sa att de inte av misstag kan
fororena foder eller mjolk eller kan &tkommas av obehériga.

11. L&akemedelsrester, anvanda kanyler och liknande ska destrueras pa ett
sakert satt (till exempel via kommunens hantering av riskavfall eller via

apoteket).
12. Inkdp och anvéandning av ldkemedel och antiparasitara medel ska (E_G)bnr 852/2004: bil I, del
dokumenteras. A8

SJVFS 2005:60

Rekommendationer

- Det rekommenderas att dokumentera vidtagna atgarder av betydelse
for djurens halsa eller mjolkens kvalitet (till exempel atgarder vid fall av
klinisk mastit, sdsom temperaturmatning, bedémning av aptit och
allmantillstand, avskiljning av mjolk etc.).

Dokumentation

- Vid veterinarkonsultation samlas veterinarens praktikjournal och
behandlingsbevis i kronologisk ordning och sparas i 5 ar. Pa sa satt
dokumenteras bade allvarliga sjukdomar (risk for konsument eller risk
for smittspridning mellan djur) och anvandning av receptbelagda
lakemedel). Om mjolkforetagaren / djurskotare sjalv fullfoljer
lakemedelsbehandling som ordinerats av veterindr noteras dag och
datum for administrering samt eventuella férandringar i behandlingen
pa behandlingsbeviset/praktikjournalen. Noteringarna ska signeras.
Uppféljande behandlingar kan alternativt foras in i
lakemedelsjournalen.

- Anvandning av andra lakemedel eller preparat an sadana som
forskrivits av veterinar ska ocksa journalforas systematiskt. Uppgifter
som ska finnas i journalen &r datum, djuridentitet, diagnos, preparat,
dosering, behandlingens langd, karenstid, behandlare (signatur vid
varje behandling). Journalen sparas i 5 ar. Vid behandling med
homeopatika ska &ven namnet pa den veterinar som konsulterats infor

anvandningen noteras.
Se forklaring sid. 36

- Inkop av lakemedel ska styrkas genom anteckningar som sparas i 5 ar
efter att lakemedlet tillforts djuret

- Gardens rutiner for hur man genomfér behandling av mjolkkor med
lakemedel ska finnas nedskrivna och vara genomgangna med
personalen.

5.6 Smittskydd

Syfte

Djur och manniskor ska skyddas mot smittsamma och andra sjukdomar.
Vissa sjukdomar som till exempel tuberkulos och salmonella kan spridas
fran djuren via livsmedel till konsumenten och innebéar dessutom sarskilda
risker for personal.
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Krav

1.  Densom mjolkar ska inte ha sjukdom som kan overféras till mjélken (AEGLn£852/20041 bil 1, del
direkt eller via djuret och utgéra risk for konsument. Exempel p& Pkt de
sadana sjukdomar &r salmonella och tuberkulos.
Se forklaring sid. 36
2. Vid misstanke om sjukdom hos djuren som kan vara sarskilt allvarlig (AEGLPL?52/20041 bil I, del
P

(frén smittskydds- eller livsmedelsséakerhetssynpunkt) ska
mjolkforetagaren kontakta veterinar. Exempel pa sadana sjukdomar ar (EG) nr 853/2004 bil 111

mul- och klévsjuka, salmonella, tuberkulos, brucellos och BSE. avsn IXkap I del I: 1a
Mer information finns pa SVAs hemsida, se nedan under Mer information

3. Levande notkreatur far inte tas in i landet till en mjolkbeséttning. Mejeriforetagens
branschpolicy

4. BesoOkare i kostallet ska anvénda rena skyddsklader och skodon. SJIVFS 2003:71, 78
Se forklaring sid. 36.

5. Personer som besokt en djurbesattning utomlands far inte komma i SJVFS 2002:98, 3 kap. 28
direkt kontakt med en svensk besattning férran tidigast 48 timmar efter
besoket. Klader som anvéants vid besok i utlandsk besattning ska
tvattas, skor och stovlar ska rengéras och desinficeras. Om bestkaren
kommer fran omrade med mul- och klovsjuka galler besoksforbud i 5
dygn i stéllet for 48 timmar.

6. Kostallet ska rengdras arligen.
Se forklaring sid. 36

Husdjur och skadedjur ska inte forekomma i mjolktanksrummet.

8. Fjaderfan far ej forekomma i kostallet. Vid om- och nybyggnad galler
detta aven svin.

9. Lastningsplatsen vid mjolktanksrummet ska vara ren och avskild fran
kornas passage in och ut ur stallet for att forhindra smittspridning
mellan gardar via tankbilen.

10. Vid nybyggnation av toalett far den inte anslutas till djurens
godselanlaggning.

Rekommendationer

- Mjolkforetagaren bor se till att inte bara personal som mjélkar utan
aven personal som hanterar djur ar fria fran sjukdomar som kan utgora

risk for djur eller konsument av mjolk och kott.
Se forklaring sid. 36

- Vid inkop av djur bor isoleringsforfarande tillampas for att forhindra
smittspridning.

- Smittspridning inom gard kan forebyggas genom gruppering av
mjolkkor efter smittstatus, till exempel juverhalsoklass eller celltal. En
viktig forebyggande atgard ar ocksa att djuren halls rena.

- Anslutning till det forebyggande frivilliga salmonellaprogrammet.
- Besokare, t.ex. studiebesok, bor inte erbjudas opastériserad mjolk. Mejeriforetagens

kvalitetsprogram

Dokumentation

- For journalforing se 5.5 Djurhélsa samt lakemedel och 5.2 Mjolkning

- Arlig rengéring av kostall dokumenteras.
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Mer information

“Lantbrukarsajten”, www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se

- Mer information om salmonella och smittskydd pa Jordbruksverkets
hemsida www.sjv.se sidorna:
Djur & veterinadr | Smittsamma djursjukdomar | Salmonella |
Notkreatur (LANK)
och
Djur & veterinar | Smittsamma djursjukdomar | Anmalningspliktiga
sjukdomar | NOt (LANK)

- Svenska Djurbdnders Smittskyddskontroll (SDS).
Hemsida: www.svdhv.org

- Information om salmonellaprogrammet pa Jordbruksverkets hemsida
www.sjv.se: Djur & veterinér | Smittsamma djursjukdomar | Salmonella |
Notkreatur (LANK)

- Information om smittsamma sjukdomar finns pa SVAs hemsida
(www.sva.se) bland annat pa sidorna:

Djurhélsa | Epizootier (LANK). Har finns ocksa material att ladda ned,
t.ex. "Epizootisjukdomar - en handbok 2005”

| Statsepizootologen | Anmalningspliktiga sjukdomar (LANK)

- Smittskyddsinstitutets hemsida (www.smittskyddsinstitutet.se)

6 Leverans fran garden

Krav och rekommendationer avseende hamtning och intransport av mjélk
finns i "Branschriktlinjer for intransport av mjolk”.

7 GOdsel och restprodukter

7.1 Stallgddsel

Syfte

Stallgddsel kan vara en kélla till skadliga mikroorganismer bade for kornas
halsa och for mjolkravaran. Stallgodsel ska hanteras, lagras och spridas pa
ett sadant satt att den inte fororenar mjolken.

Krav

1. Stro ska inte vara mogligt och ska i 6vrigt vara av tillfredsstallande
kvalitet. Baspallar ska dagligen hallas rena.

2. Utgodsling av stallar ska ske regelbundet och vid behov. | uppbundet
stallsystem far inte utgddsling ske i samband med mj6lkning.

3. Pagard med mjolkkor far inte kott- eller benmjol anvandas som
gddningsmedel.

4. Om garden har smittats av salmonella ar ett krav att
stallgodselspridaren rengérs innan anvandning pa annan gard.
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5.  Om stallgddsel avyttras till biogasanlaggning eller liknande, d.v.s.
annan mottagare an direkt anvandare, kravs sparbarhet genom
handelsdokument.

Rekommendationer

- Stallgodsel bor inte spridas pa varen till betesvallar.

- Stallgodsel bor inte spridas i varbruket till slattervallar, utan bor i forsta
hand spridas under sen host alternativt omedelbart efter varje
vallskord. Om flytgodsel sprids pa vall i varbruket bor
myllningsutrustning anvandas.

- Stallgodselspridare bor rengoras efter det att godsel har spritts pa en
gard innan spridningsutrustningen anvands pa en annan gard.

Se aven forklaringar sid. 36

Mer information

Mer information om lagring och hantering av stallgédsel finns i
Miljohusesyn - egen tillsyn for lantbruksféretag.

Dokumentation

- Om stallgddsel avyttras till annan anvéandare an jordbrukare for
spridning pa egen mark ska handelsdokument folja med leveransen.
Kopia av handelsdokumentet sparas.

7.2 Avloppsslam

Syfte

For att skydda mjélken fran fororeningar fran jord, ar det av betydelse att
akermarken dar mjolkkor betar och/eller far sitt grovfoder inte har tillforts
kommunalt avloppsslam.

Krav

1.  Avloppsslam far inte spridas pa mjolkgardar.
2. Avloppsslam far inte spridas pa mark dar det odlas bete, vall, annat
grovfoder eller rotfrukter for utfodring till ndtkreatur i mjélkproduktion.

3.  Om avloppsslam har spridits pa mark déar bete, grovfoder eller rotfrukter
odlas till mj6lkkor ska en vantetid pa minst 3 ar finnas mellan
spridningstillfallet och kornas foderintag.
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7.3 Avfall

Syfte

Avfall ska hanteras och lagras pa ett sddant satt att fororening av mjolk och
foder forhindras. Avfall ska elimineras pa ett hygieniskt och miljovanligt
satt.

Krav

Farligt avfall

1. Avfall som klassificeras som farligt avfall (spillolja, oljefilter,
I6sningsmedel, fargrester, rester av bekdmpningsmedel och vissa
mediciner, batterier och lysror) ska hanteras och lagras sa att djuren
inte kan komma i kontakt med det och mjélken inte kan kontamineras.
Exempel pa detta ar att djur pa bete inte ska komma at att slicka pa
blybatterier eller komma i kontakt med férpackningar med rester av
farligt avfall.

2. Det ar forbjudet att branna farligt avfall hemma pa garden eller att pa
annat satt sjalv ta hand om farligt avfall.
Se forklaring sid. 37

Kadaver

3. Samtliga kor och kalvar som dér eller som ar dédfodda ska destrueras
vid anlaggning som ar godkand for andamalet. Det finns undantag fran
kravet pa insamling i vissa forsamlingar i glesbygdsomraden.
Kontrollera vilka férsamlingar som undantas i Jordbruksverkets
foreskrifter (SJVFS 2006:83) pa Jordbruksverkets hemsida www.sjv.se.

Kontaminerad mjolk

4. Mijolk som inte levereras far foras till gédselbrunnen om godseln endast
sprides pa mark savida inte Jordbruksverket beslutar annat.
Se forklaring sid. 37

Ovrigt avfall

5. Annat organiskt avfall (till exempel foder) tas tillvara pa garden genom
kompostering eller genom inblandning med stallgddsel. Foder som
innehaller smittsamma bakterier (t.ex. Salmonella) ska brannas vid
kommunalt varmeverk.

Se forklaring sid. 37

6. Forpackningar och avfallsslag som har ett uppbyggt insamlingssystem
ska sorteras i olika fraktioner och lamnas till insamling. Insamling av
ensilageplast och dylikt organiseras av Svepretur.

Dokumentation

- Enjournal ska foras dar mangden och typen av farligt avfall noteras.
Aven vilken anldggning som det farliga avfallet transporteras till ska
antecknas.

Mer information

Naturvardsverkets handbok (2003:8) om farligt avfall kan laddas ner

fran www.naturvardsverket.se/bokhandeln
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- Information om biproduktsférordningen och regler fér
kadaverhantering finns att hamta pa Jordbruksverkets hemsida,
WWW.SjV.Se

- Miljohusesynens faktadel

8 Analysprogram — mjolkens kvalitet

Provtagning och analyser for verifiering av mjélkens kvalitet genomférs
regelbundet. Analysprogrammet beskrivs i dokumentet "Mejeriféretagens
kontroll av den obehandlade mjélkens kvalitet”.

Dokumentation

- Resultat av analyser i mejeriforetagens kvalitetsprogram sparas pa
garden i 1 ar. Vid analysresultat som ger anledning till varning eller
avstangning enligt "Branschriktlinjer for kontroll av den obehandlade
mjolkens kvalitet” ska anledningen till avvikelsen liksom vidtagna
atgarder dokumenteras.

9 Kontroll

Branschriktlinjerna ("Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion” och
“Mejeriforetagens kontroll av den obehandlade mjélkens kvalitet™)
implementeras huvudsakligen genom mejeriféretagens egna
kvalitetsprogram som anger leverans- och kvalitetsregler for féreningens
mjolkforetagare. Kvalitetsprogrammen omfattar saval méatbara
kvalitetsparametrar som regler for hur produktionen pa garden skall
bedrivas. Mjélkforetagaren ansvarar for att kvalitetsprogrammen och
lagstiftningen uppfylls. Uppfoljning sker genom regelbundna
laboratorieanalyser av mjolkravaran och genom kontrollbesok pa garden.

9.1 Kontrollanalyser

Analyser (veckovisa eller manatliga) av levererad mjolk fran varje
mjo6lkféretagare genomfors regelbundet minst i enlighet med
“Mejeriforetagens kontroll for att sdkerstélla den obehandlade mjolkens
kvalitet”. Mejeriféretaget ansvarar for provtagning och analys.

9.2 Egenkontroll

Det ar ett krav fran mejeriforeningarna att mjolkféretagen gar igenom arets
version av Miljohusesyn - egen tillsyn for lantbruksféretag och uppdaterar
mjolkforetagets atgardsplan. Miljohusesynen ger en samlad och enkel
information om gallande lagstiftning. Den ar ett hjalpmedel fér egenkontroll
inom omradena miljo, djurskydd, arbetsmiljo och livsmedelshygien.
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9.3 Andraparts- och tredjepartsrevision

Kvalitetsprogrammen féljs upp genom kontrollbestk pa garden. Om brister
konstateras skall dessa atgardas och som en yttersta konsekvens kan garden
stangas av fran att leverera mjolk till dess att bristerna atgardats och
gallande regelverk foljs.

Kontrollbes6ken genomfors av mejeriforetaget (eller av mejeriféretaget
inhyrd personal) eller av tredje part. De narmaste aren kommer flera
mejeriforeningar att certifiera sina kvalitetsprogram och som en féljd av
detta ocksa genomfora tredjepartsrevisioner pa gardarna.

9.4 Myndighetskontroll

Enligt den nya EG-lagstiftningen har mjoélkforetaget liksom 6vriga foretag i
livsmedelskedjan ett huvudansvar fér foder- och livsmedelssékerheten i sin
del av kedjan. Detta aterspeglas i de nya kontrollbestammelserna genom en
fokusering pa systemkontroll d.v.s. mer en granskning och bedémning av
mjo6lkféretagets egna kvalitetsstyrningsrutiner och kontrollsystem an en
traditionell kontroll med enbart inspektion av pagaende verksamhet.
Branschen utvecklar gemensamt sadana rutiner och system (se 9.1-9.3) som
effektiviserar och kostnadsminimerar den offentliga kontrollen pa
gardsniva.

Det ar Livsmedelsverket och Jordbruksverket som uppréttar riktlinjer for
myndighetskontrollen pa gardar. Kontrollanterna bor kanna till och ta
héansyn till branschriktlinjerna vid genomftérande av kontroll.

10 Atgarder vid avvikelser

Syfte

Om misstag, fel eller avvikelser fran kraven i branschriktlinjerna upptacks
ska atgarder vidtagas sa att inte livsmedels- och foderséakerheten paverkas
och sa att upprepning av felet forhindras.

Krav

1. Om mjolken i mjolktanken misstanks vara kontaminerad (kemiskt eller
mikrobiologiskt) eller mikrobiologisk tillvaxt har kunnat ske sa att
livsmedelssékerheten kan éaventyras ska mjolken inte levereras.
Kontakta mejeriforetaget for anvisningar och rad.

2. Om ett fel observeras (genom avvikande analysresultat eller i det
dagliga arbetet) ska anledningen till felet utredas. Atgarder ska vidtagas
och forbattrade rutiner inforas pa garden for att forhindra upprepning.

3. Om fel eller avvikelser fran kraven konstateras vid revision
(egenkontroll, andraparts- eller tredjepartsrevision eller
myndighetskontroll) ska upprepning férhindras och férbattrade rutiner
inforas.

4. Vid avvikelser, som &ventyrar mjolkens eller fodrets sakerhet, ska
handelsen liksom orsak och vidtagna atgarder dokumenteras.
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Dokumentation

- Avwvikelser fran kraven, misstag och fel som kan aventyra mjolkens eller
fodrets sakerhet. Dokumentera iakttagelser, orsak och atgarder.
Dokumentationen ska innehalla tidpunkt for avvikelsen och signatur.

- Resultat av egenkontroll, andra- och tredjepartsrevisioner samt
myndighetskontroller.

Mer information

Kvalitetsséakrad Mjélkproduktion, haftena i serien "Om det blir fel”.

11 Revidering och uppdatering av branschriktlinjer

Branschriktlinjerna ska revideras ett ar efter forsta utgavan. Darefter ska en
oversyn goras arligen och revidering ske vid behov. Bevakning sker vid
Svensk Mjolk och revideringen utférs i samarbete med en referensgrupp
fran mejeriforetagen och bedoms av berérd myndighet.

Forandringar i lagstiftningen kan ske under aret. Vid behov gors da tillagg
till branschriktlinjen.

Vid storre &ndringar fattas beslut i Svensk Mjoélks styrelse.

12 Referenser

12.1Lagstiftning

Obs!
I referenser till lagstiftning anges i detta dokument nummer pa
grundversionen av respektive forordning/foreskrift.

AFS 2000:4 Arbetarskyddsstyrelsens féreskrifter om kemiska
arbetsmiljorisker

DFS 2004:17 Djurskyddsmyndighetens foreskrifter och allmanna rad om
djurhéalining inom lantbruket m.m.

(EG) nr EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING

1774/2002 om halsobestammelser fér animaliska biprodukter som inte

ar avsedda att anvandas som livsmedel

(EG) nr 178/2002 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
om allmanna principer och krav for livsmedelslagstiftning,
om inrattande av Europeiska myndighetenmyndigheten for
livsmedelssakerhet och om forfaranden i fragor som galler
livsmedelssakerhet

(EG) nr 183/2005 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
om faststéllande av krav for foderhygien

(EG) nr EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING

1831/2003 om fodertillsatser

(EG) nr EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING

1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel

(EG) nr RADETS FORORDNING om inréttande av ett

2377/1990 gemenskapsforfarande for att faststélla gransvarden for

hogsta tillatna restmangder av veterinarmedicinska
lakemedel i livsmedel med animaliskt ursprung
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(EG) nr79/2005 KOMMISSIONENS FORORDNING om genomférande av
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
1774/2002 betraffande anvéandningen av mjolk,
mjolkbaserade produkter och mjolkderivat, som definieras
som kategori 3-material i férordningen

(EG) nr 852/2004 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
om livsmedelshygien

(EG) nr 853/2004 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
faststéllande av sarskilda hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung

(EG) nr 854/2004 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
om faststéllande av sarskilda bestimmelser for
genomférandet av offentlig kontroll av produkter av
animaliskt ursprung avsedda att anvandas som livsmedel

(EG) nr999/2001 EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING
om faststallande av bestimmelser for forebyggande, kontroll
och utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform
encefalopati

NFS 2005:3 Naturvardsverkets foreskrifter om transport av avfall

SFS 1988:534 Djurskyddslag

SFS 1998:941 Forordning om kemiska produkter och biotekniska

organismer
SFS 1998:947 Forordning om bekdmpningsmedel
SFS 1999:57 Epizootilag

SFS 2001:1063 Avfallsférordning

SFS 2006:804 Livsmedelslag

SFS 2006:805 Lag om foder och animaliska biprodukter

SFS 2006:814 Forordning om foder och animaliska biprodukter

SJVFS 2006:81 Statens jordbruksverks féreskrifter om foder

SJVFS 1994:190  Statens jordbruksverks foreskrifter om mérkning och
registrering av djur

SJVFS 1998:38 Statens jordbruksverks foreskrifter om journalféring och
uppgiftslamnande m.m.

SJVFS 2002:57 Statens jordbruksverks foreskrifter om veterindars ratt
att forskriva och tillhandahalla lakemedel i anslutning
till djursjukvard och djurhéalsovard

SJVFS 2002:98  Statens jordbruksverks foreskrifter om forebyggande och
bekdmpning av epizootiska sjukdomar

SJVFS 2003:71 Statens jordbruksverks foreskrifter om forebyggande atgarder
avseende zoonoser

SJVFS 2004:76  Statens jordbruksverks foreskrifter om villkor for eller forbud
mot anvandning av vissa substanser vid behandling av djur

SJVFS 2005:60  Statens jordbruksverks foreskrifter och allmanna rad om
djurhallarens journalféring vid anvandning av lakemedel
m.m.
Statens jordbruksverks allmanna rad (2005:1) om lagring och
spridning av gédsel mm

SJVFS 2006:83  Statens jordbruksverks foreskrifter om djurhallning i
ekologiskt lantbruk

SJVFS 2006:84  Statens jordbruksverks foreskrifter om befattning med
animaliska biprodukter och inférsel av andra produkter,
utom livsmedel, som kan sprida smittsamma sjukdomar till
djur och ménniskor

SNFS 1997:2 Statens naturvardsverks foreskrifter om spridning av kemiska
bekdmpningsmedel

12.2Branschriktlinjer
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Branschriktlinjer fér kontroll av den obehandlade
mjolkens kvalitet

Branschriktlinjer for hygienisk intransport av
obehandlad mjolk fran gard.

12.30vrigt

Kvalitetssakrad mjélkproduktion
- Kunskapshéften

- Checklistor

- "Om det blir fel" - haften

Kvalitetskalendern

Svensk Mjclks Kemikalierad
Jordbruksverkets hemsida
Livsmedelsverkets hemsida

Mjolkrum - en idéskrift for planering och
utformning

"Lantbrukarsajten”
SVAs hemsida
Miljéhusesyn - egen tillsyn for lantbruksforetag.

Naturvardsverkets handbok (2003:8) om farligt
avfall

www.svenskmijolk.se
(navigera: ladda ner | trycksaker)

www.svenskmjolk.se
(navigera: ladda ner | trycksaker)

Lantbrukarsajten (se nedan)
mejeriforetaget

www.brakemrad.svenskmjolk.se

WWW.SjV.se
www.slv.se

mejeriforetaget, Lantbrukarsajten
(se nedan)

www.lantbrukarsajt.svenskmjolk.se

WWW.sva.se

LRFs hemsida: www.Irf.se

www.naturvardsverket.se/bokhandeln
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Bilaga 1, Forklaringar

Forklaringar 4.1 Foder

krav 1

Den mjolkforetagare som levererar mjolk eller kott utanfor det egna
hushallet - d.v.s. produkterna gar in i livsmedelskedjan - ar
foderforetagare saval som livsmedelsforetagare oavsett om fodret (helt
eller delvis) ar inkopt eller producerat pa garden. Varje foderforetagare
ska registrera sin anlaggning hos Jordbruksverket, vilket kan ske
antingen via Jordbruksverkets hemsida eller pa en sarskild blankett
(blankett D5). | det fall foderforetagaren har mer an en anlaggning pa
garden eller en foderanlaggning pa en annan fastighet, ska d&ven denna
registreras.

Jordbruksverkets hemsida: www.sjv.se (navigera: Djur & veterinar |
Foder | Foderforetagare) LANK

krav 2

Pa eller via Jordbruksverkets hemsida hittar man register 6ver
foderanlaggningar som ar godkénda eller registrerade:
Internetadress: www.sjv.se (Navigera: Djur & veterinar | Foder |
Foderforetagare | Godkdnnande — registrering) LANK

Mejeriforetagen kréver dessutom att foderforetagare som levererar
kompletteringsfoder ska uppfylla mejeriféretagens branschpolicy vad
galler kraftfoder. Dessa krav finns redovisade i mejeriféretagens
kvalitetsprogram. Svensk Mjolk har sammanstallt en lista med de
aktorer som i storre skala tillverkar och/eller séljer foder till
mjolkféretagare och som uppfyller branschpolicyn. Listan finns
tillgéanglig hos mejeriféretagen.

Vid direktinkop av foder fran en annan lantbrukare maste
mjolkféretagaren sjalv forsakra sig om att dennes anlaggning ar
registrerad, uppfyller mejeriorganisationens branschpolicy om foder
och i 6vrigt uppfyller de krav som redovisas i Branschriktlinjer for
hygienisk mjolkproduktion.

Vid ink6p av biprodukt eller produktavfall fran livsmedelsforetag eller

annat foretag ska mjolkforetagaren krava att

- saljarens anlaggning ar registrerad och/eller godkand av
Jordbruksverket

och att séljaren

- visar att produkten inte innehaller animaliskt protein eller
animaliskt fett (undantaget mjolk och mjélkprodukter),

- sakerstaller att produkten inte innehaller fraimmande amnen Gver
givna gransvarden,

- visar hur produkten hanteras hos livsmedelsféretaget och/eller hos
eventuella mellanhédnder samt

- visar att produkten i dvrigt ar lamplig som foder till mjolkkor och
inte paverkar mjolkens sakerhet.

Vid osékerhet, kontakta radgivare eller annan expertis eller avsta fran

produkten.
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- krav 3
De fodertillsatser som ingar i en foderblandning, som anvands vid
inblandning i foder pa garden eller som séljs under benamningen
fodertillskott, premix (eller motsvarande) ska vara godkanda av EU.

Som fodertillsats rdknas aven ensilerings- och konserveringsmedel, till
exempel for syrabehandling av fuktig spannmal.

Myrsyra och produkter baserade pa myrsyra ar inte tillatna for
syrabehandling av spannmal.

Register 6ver godkanda fodertillsatser och ensileringsmedel finns pa
Jordbruksverket:s hemsida www.sjv.se (navigera: Djur & Veterindr |
Foder | Fodertillsatser | Godkanda fodertillsatser). LANK.

- krav4
Korna far enligt lagstiftningen inte utfodras med animaliskt protein, till
exempel foder som innehaller fisk- och kottmjol eller produkter av
dessa. Mejeriforetagen kraver ocksa att endast fett av vegetabiliskt
ursprung utfodras till mjolkkor.

Mjolk/mjolkprodukter fran mejeri far tas emot och anvandas som foder
om de ar varmebehandlade och darefter torkade eller syrade. For att fa
ta emot och utfodra med mejeriprodukter som inte uppfyller
ovanstdende krav maste garden vara sarskilt godkéand av
Jordbruksverket (godkannandet kravs med hansyn till risk for
spridning av till exempel mul- och klévsjuka).

- krav 5

Vid direktimport av foder ska den som ansvarar fér importen
sakerstalla att kraven pa fodersakerhet ar uppfyllda.

For direktimport av foderravaror som kan innehalla aflatoxin (till
exempel kokosexpeller, majsglutenfoder eller sojaprodukter, se SIVFS
2006:81) kravs analyser innan fodret anvands. Analysresultatet ska
sparas efter att mjolkforetagaren noterat pa analysprotokollet vilka
atgarder som vidtagits. Overskrider analysresultatet gallande
gransvéarde ska detta anmaélas till Jordbruksverket genom av
Jordbruksverket anvisad blankett (finns pa www.sjv.se) eller per e-post
rasff@sjv.se.

Foderparti med frammande amnen (foderravara eller blandning) 6ver
gallande gransvarden far inte anvandas och inte heller "spadas ut” med
annat foder. Foder 6ver gransvardet far inte komma in
livsmedelskedjan, och att sa inte sker ska verifieras och bifogas till
analysprotokollet.

Motsvarande krav finns for foderravaror som &r riskabla med avseende
pa salmonella. Pavisas salmonella ska Jordbruksverket informeras pa
blankett tillganglig pa Jordbruksverkets hemsida (www.sjv.se) samt

prov séandas till SVA for konfirmering och serotypning tillsammans med

blanketten till Jordbruksverket.

- Sparbarhet av foder som kops in till garden och som salts fran garden.

(krav 7 och 8 samt dokumentationsavsnittet)

For sparbarheten kravs att foljesedlar och/eller fakturor finns
tillgangliga i I6pande ordning. Har maste framga datum for

transaktionen, vad det &r for foder (slag, mojligt identifikationsnummer

till exempel tillverkningsnummer/batch), mangd samt till respektive
fran vem foder sélts eller kopts in.
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Krav pa foderhantering

Om foder hanteras och lagras pa felaktigt satt finns risk att det tar
skada av vader och vind, genom tillvaxt av produktférstérande eller
sjukdomsframkallande mikroorganismer (svampar och bakterier) eller
av skadedjur (vilka kan éverféra smittsamma sjukdomar som
salmonella till fodret).

Forutom att fodret da blir samre som foder till mjélkkon (samre
naringsinnehall och forsamrad smaklighet) 6kar ocksa risken for att
fodret indirekt aventyrar foder- och darmed ocksa
livsmedelssékerheten (6kad kanslighet for sjukdomar hos djuren vilket
kraver behandling med lakemedel, stérningar i mag- och tarmkanal,
restimnen fran mikroorganismerna som fors over till mjolk och kétt).

De atgarder som mjolkforetagaren maste vidta for att reducera dessa
risker hanger samman med vilket foder det géller.

Krav 9
Exempel pa lampliga rutiner for att hantera reklamationer finns i
avsnittet "Foder pa garden” i Kvalitetssakrad Mjolkproduktion.

Jordbruksverket faststaller i SJVFS 2006:81 (Foreskrift om foder)
definitionen av "lokalt” och "sma mangder foder”.

Krav 10

Det ska vara snyggt och rent (god ordning) kring den utrustning som
hanterar fodret fran skord till utfodring. En regelbunden kontroll bor
darfor goras och vid behov (synbara forandringar av fodret, gamla
foderrester, analysresultat som tyder pa att foders hygieniska
egenskaper ar nedsatt) fysisk rengéring, eventuellt kombinerat med
kemisk rengéring och desinfektion.

Efter en desinfektion ska desinfektionsmedelsrester avlagsnas, till
exempel genom att man kor igenom fodermjol eller liknade som suger
upp desinfektionsrester/l6sning innan nytt foder hanteras i
anlaggningen.

Krav 11

Den mjolkforetagare som blandar in fodertillsatser och/eller
forblandningar stélls infor storre risker eftersom vissa fodertillsatser
innehaller &mnen som vid dverdosering kan inverka negativt pa
mjolkkon och pa mjolk och kott. Darfor kravs att man gar igenom sin
anlaggning och identifierar de delar i anlaggningen dar risken ar storst
och gor kontroller och vidtar nédvandiga atgarder. Har kravs att man
for noteringar som vid kontroll kan redovisas for foderkontrollant. Tips
om rutiner for detta finns i Kvalitetssakrad Mjolkproduktion "Foder pa
garden”.

Krav 15

Foder (till exempel ensilage, biprodukter) far inte lagras oskyddat
utomhus utom for kortare perioder av mellanlagring till exempel vid
skord. Aven inomhus bor lagret tackas om det finns risk att skadedjur
eller omgivningen paverkar fodrets hygien negativt.

Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion version 2007-10-01

33 (44)



krav 17

Om fler djurslag finns pa garden ska rutiner finnas sa att ratt foder ges
till respektive djurslag. Speciellt noggrant ar detta om svin och
notkreatur halls pa samma gard, da svinfoder kan innehalla fiskmijol.
Mark tydligt upp mottagningsilorna sa ingen sammanblandning sker
vid leverans av foder. Har foder med animaliska foderravaror kommit
in i ndgot steg i utfodringsanlaggningen till nétkreatur maste
anlaggningen goras ren fran foderrester.

Analysrapporter (Dokumentation)
Om hygienrelaterade foderanalyser utfors ska analysresultaten sparas.

Sadana analyser ar de analyser som ar obligatoriska vid inforsel av
foder samt andra hygieniska analyser av foder (mikrobiologisk analys,
pH, organiska syror, ammoniaktal)

Notera vilket foderparti analysen avser samt vidtagna atgarder pa
analysprotokollet (till exempel "OK” och datum om analysresultatet
inte foranleder nagon atgard med fodret).

Forklaringar 4.2 Kemikalier

Krav 5

Sékerstall att inte kemikalierester finns kvar efter rengéring och
desinfektion av foderlager och utfodringsutrustning (om ett foderlager
desinficerats kér igenom med mald spannmal/fodermjol, som sedan
destrueras).

Krav 7

Svensk Mjolks kemikalierad faststéller kriterier for bedémning av
milj6- och halsoskadliga @mnen och publicerar listor 6ver diskmedel,
desinfektionsmedel, juvervardsprodukter och spenrengéringsmedel
som klarar dessa kriterier, det vill sdga produkter som innehaller inga
eller mycket sma halter av miljo- och halsoskadliga amnen och
uppfyller lagkraven.

Dokumentation

Om det finns anstéllda pa garden ska det enligt lag finnas
sékerhetsdatablad for kemikalier som anvénds. Det rekommenderas att
sadana finns samlade ocksd om inte anstallda finns pa garden.

Forklaringar 4.3 Vatten

Vatten som blivit férorenat med avforing (till exempel lackage i egen
brunn, vattenkar eller dagvattentakt pa bete) kan innehalla sjukdoms-
alstrande bakterier som paverkar korna. Ytvatten kan aven fororenas av
kemikalier till exempel vid felaktig anvandning av bekampningsmedel.
Skadliga bakterier kan ocksa hamna i mjolkningsanlaggningen i
samband med disk om vattnet ar fororenat.

Var uppmarksam och vidta atgarder for att forhindra att vattnet
fororenas. Hygienférordningen kraver att dricksvatten eller annat rent
vatten ska anvandas. Vatten som godkéants i mejeriféretagens
forenklade vattenanalys uppfyller kraven bade pa tjanlighet for djur och
for disk. Tank pa att vattenkvaliteten pa vattnet som korna dricker inte
alltid ar den samma som vid tappstallet i mjolkrummet. Kontrollera och
reng0r regelbundet vattenkoppar och -kar.
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Forklaringar 5.1 Byggnader och utrustning for produktion, hantering och lagring av mjolk

-l automatiska mjolkningssystem &r det viktigt att kontrollsidan, det vill
saga den del av mjolkningsenheten som ej nas av mjolkkon, halls ren
fran damm, godsel och sa vidare och att faglar sa langt som majligt kan
hallas borta fran kontrollsidan. Detta loses sannolikt med att man
bygger in kontrollsidan med tre slata vaggar och ett tak. Kontrollsidan
ska kunna hallas ventilerad. Kontrollsidan maste placeras sa att den blir
lattillganglig och nas fran en torr och ren passage fri fran godsel.

Forklaringar 5.2 Mjdlkning

- Om en ko har en mild klinisk mastit (synlig juverinflammation eller (EG) nr 853/2004: bil 11,
forandrad mjélk) men mjolken fran en eller flera fjardedelar ar kliniskt ~ 2v5" ™ kapl, del 118, pkt

normal, far mjolken fran dessa juverdelar levereras om kon har normal

kroppstemperatur (under 39,3°C), normal aptit och ostért

allméntillstand.

- Spenrengoringsfunktionen i automatiska mjélkningsenheter rengér
endast spenarna. For att undvika férorening av mjélken fran andra
delar av kon ar det darfor extra viktigt att forebyggande atgarder vidtas
sd att nedsmutsning av korna minimeras.

- Istéllet for visuell inspektion av mjolken kan en fér andamalet lamplig
maéatanordning anvandas. Den som tillverkar eller tillhandahaller sddan
maétutrustning ska kunna visa att den ar andamalsenlig.

- 1 till exempel automatiska mjolkningssystem far sarskilda lIosningar
anvandas for att avskilja mjélk som inte ska levereras (onormal mjolk,
mjolk fran behandlade kor, mjolk fran sjuka kor, mjolk fran borjan av
laktationen etc.). Losningarna maste vara sadana att mjolken avskiljs
pa ett sakert satt. Kor vars mjolk inte ska levereras ska kunna sparas
genom managementsystemets dokumentation. De delar av
mjolkningsanlaggningen som varit i kontakt med mjolk fran
behandlade kor ska omedelbart diskas innan ny ko mjolkas.

- lautomatiska mjolkningssystem maste en saker filtreringsfunktion
séakerstéllas under hela dygnet. Lampligt ar att silfilter byts eller att
silen rengors med jamna mellanrum, minst tre ganger per dygn.

Forklaringar 5.3 Disk och rengéring —-mjélkningsanlaggning och mjolktank

- Forskoljningen ska ta bort det mesta av mjolkresterna for att
diskmedlet ska kunna fungera effektivt. Faktorer som paverkar
rengdringsresultatet ar ratt diskmedelsdosering, tillréackligt hdg
disktemperatur, tillracklig vattenméngd och réatt proppflode och
disktid. Genom dranering av mjolktanken och mjélkledningarna
forsamras forutsattningarna for bakterievaxt och inblandning av vatten
i mjolken forebyggs.

- Ytor, till exempel plast- och gummidelar, som aldrats liksom metall
som korroderat utgor hygienfallor, som kan vara svara att rengora.
Regelbundet utbyte av aktuella delar minimerar detta.

- Skoéljning med rent vatten efter disk och desinfektion eliminerar risken
att kemikalier hamnar i mjélken.
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Forklaringar 5.4 Kylning

- For att sékerstélla kylningen av mjélken i tanken kan automatiska
system kopplade till en larmfunktion anvandas. Funktionen av sadana
system ska kontrolleras regelbundet.

Forklaringar 5.5 Djurhadlsa samt lakemedel och andra preparat

- Krav 6

- Listor 6ver godkédnda konventionella lakemedel, godkénda och s.k.
frilistade naturlakemedel och registrerade homeopatika finns pa
Lakemedelsverkets hemsida (www.lakemedelsverket.se) under rubriken ”"Sok
lakemedelsfakta”

EUs MRL-férordning ((EG) nr 2377/1990). beskriver regler kring
anvandning av lakemedel till livsmedelsproducerande djur med hansyn
till risken for restsubstanser i livsmedel. | bilagor till MRL-
férordningen finns olika substanser listade. MRL-férordningen och
uppdaterade bilagor kan nas via jordbruksverkets hemsida: (www.sjv.se),
navigera: Djur & veterinar | Lakemedel | MRL férordning

Sedan 2006 finns en ny definition pa naturlakemedel som inte, som
tidigare, innefattar vaxtbaserade lakemedel. Sddana kommer istallet att
klassificeras antingen som konventionella lakemedel ("vanliga
lakemedel”) eller som traditionella vaxtbaserade lakemedel.
Overgangsregler tillampas fram till 2008.

- Dosering av lakemedel maste ofta anpassas efter djurets vikt.

- Vid behandling av djur dar cirkulation eller andra kroppsfunktioner ar
nedsatta kan karenstiden behova férlangas.

- 1 Svensk Mjoélks PC Stalljournal finns utrymme &ven for journalféring
av lakemedelsanvandning.

Forklaringar 5.6 Smittskydd

- Mjolkforetagaren ar inte bara skyldig att utbilda personalen i riskerna
med smitta i mjolkproduktionen. Han/hon ar ocksa skyldig att se till att
personal som handhar djur och som uppvisar symtom pa smittsam
sjukdom, till exempel langvarig hosta eller diarré, blir undersokt av
lakare.

- Vid besok i stallet bor helst mjolkforetagaren tillhandahalla lampliga
skyddsklader och skodon. Om detta inte finns kan bestkaren ha egna
rena skyddsklader och skodon alternativt kan skyddsutrustning av
engangsmaterial anvandas.

- Djuren bor inte vara kvar i stallet under storstadning. Se till att stallet
torkat efter rengéringen innan djuren stalls tillbaka.

Forklaringar 7.1 Stallgodsel

- Spridning av stallgodsel pa vall innebar alltid risker for att patogener
fran godseln overfors till vallfodret. Risken ar storst for ensilage.
Samtidigt ar vall en bra groda att sprida stallgodsel pa.
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Spridningstekniken ar viktig. Genom myllning av flytgédsel pressas
godseln ner i jorden istéllet for att appliceras direkt pa vallens bladyta
vilket sker néar flytgodsel bredsprids eller bandsprids eller nér
fastgodsel sprids.

Anvéandningen av flytgodsel pa vall minskar kvavelackage och
ammoniakforluster. Har galler det att gora en rimlig balans mellan
kraven pa foderkvalitet och omsorgen om miljon. Om stallgédsel ska
spridas pa varen till en vall dar ensilage ska tas i forsta skorden, ar det
viktigt att denna spridning sker mycket tidigt pa sasongen innan vallen
har utvecklat fér stor bladyta. Har man problem med ensilagekvalitet
och klostridier bor man se 6ver gardens godsling med stallgodsel, bade
vad galler spridningstidpunkter och spridningsteknik.

Pa vallar dar mjolkkor ska beta bér man undvika att sprida stallgodsel
under vaxtsasongen (mars/april till och med oktober). Har &r det
uppenbart stor risk for att eventuella patogener i gddseln direkt blir en
del av kornas foderintag.

Forklaringar 7.3 Avfall

Krav 2

Begransade mangder farligt avfall ar tillatet att transportera sjalv men
man maste anmala till Lansstyrelsens miljoenhet om man sjalv
genomfor transporten.

Krav 4

Begransade mangder mjélk kan blandas med stallgédsel. Detta galler
t.ex. spill fran stallet eller mjolkrummet, mjolk fran behandlade eller
sjuka kor och vid enstaka tillfalle da mjolken i tanken inte kan
levereras. Vid bortskaffande av stora mangder mjélk som avfall ska
kontakt tas med kommunen.

Det kan finnas ytterligare begransningar for mjolk fran besattningar
som sparrats av smittskyddsskal.

Krav 5

Foder som inte uppfyller krav pa fodersékerhet (t. ex. ensilage som
kasserats och foder som angripits av skadedjur eller som skadats
unders skord och lagring) kan hanteras som stallgodsel eller
komposteras pa garden. Vid kompostering maste man hantera
komposten sd inte kvave lacker ut genom lakvatten eller till luften.
Foder som innehaller sjukdomsframkallande bakterier, t ex Salmonella,
far inte komposteras pa garden eller hanteras som stallgodsel. Sddana
partier ska foérbrannas i kommunala férbranningsanlaggningar.

Inkopt foder eller foder som pa annat satt inforskaffats till garden och
som inte uppfyller kraven pa fodersakerhet ska tas om hand av
foderleverantdren om det &r denne som ar vallande. Det aligger
foderleverantoren att hantera sddant foder som reklamationer.

Branschriktlinjer for hygienisk mjolkproduktion version 2007-10-01

SFS 2001:1063

SJVFS (2006:81)

37 (44)



Bilaga 2, Sammanfattning av dokumentationskrav

I kolumnen "tid” anges hur lange dokumentationen ska sparas. Om ingenting anges i denna
kolumn galler att dokumentationen ska sparas i 3 ar.

Dokumentation Tid Se avsnitt
- Dokumentation av iakttagelser och atgarder vid avvikelser, misstag 10
eller fel.
- Genomforda utbildningar av personal 4
- Foljesedlar eller fakturor fran inkopt foder, foderravaror, dietfoder 4.1
och fodertillsatser
- Foder fran genmodifierade vaxter 4.1
- Analysresultat som dokumenterar fodersakerhet. 4.1
- Leveranssedlar avseende forsalt foder. 4.1
- Skadedjursbekampning 4.1
- Arbetsinstruktion och journal som anger nar lokaler och 4.1
blandningsutrustning for foder rengjorts och kontrollerats (galler vid
blandning dar fodertillsats och/eller férblandning blandats pa
garden).
- Sprutjournal. 4.2
- Foljesedlar eller fakturor 6ver 6vrig kemikalieanvandning. 4.2
- Sékerhetsdatablad for gardens kemikalier. 4.2
- Resultat fran arlig forenklad vattenanalys. 4.3
- Journalféring av djur — stalljournal. 6 ar 4.4
- Instruktion som beskriver gardens rutiner for att avskilja mjolk fran 5.2
behandlade kor.
- Resultat av regelbunden métning av sluttemperatur for disk av 53
mjolkningsanlaggning och mjélktank.
- Reparation och service av automatisk mjoélkningsenhet. 53
- Tankbilskvitto eller motsvarande. 1méanad |54
- Veterinarens praktikjournal/behandlingsbevis vid 5ar 5.5
veterindrkonsultation och behandling. Signatur vid uppféljande
behandling.
- Anvandning av andra lakemedel eller preparat 4n sddana som 5ar 5.5
forskrivits av veterinar
- Inkop av lakemedel 5ar 5.5
- Instruktion som beskriver gardens rutiner for hur man genomfor 5.5
behandling av mjélkkor med ldkemedel.
- Arlig rengéring av kostall. 5.6
- Journal 6éver méangd och typ av farligt avfall samt vilken anlédggning 7.3

det farliga avfallet transporteras till.
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Dokumentation Tid Se avsnitt

- Kopia av handelsdokument om stallgodsel avyttras till annan 7.3
anvandare an jordbrukare for spridning pa egen mark.

- Resultat av analyser i mejeriféretagens kvalitetsprogram samt lar 8
atgarder vid avvikelser fran kraven.

- Awvikelser fran kraven, misstag och fel som kan aventyra mjolkens 10
eller fodrets sékerhet.

- Resultat av egenkontroll, andra- och tredjepartsrevisioner samt 10

myndighetskontroller.
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Bilaga 3, Faroanalys for mjolkravara

Mijolk ar en animalisk produkt fran kor som befinner sig i en miljo dar kontamination av mjolken
kan ske fran ett flertal kéllor. Kon kan sjalv ibland vara barare av patogena bakterier utan att vara
sjuk, t.ex. Campylobacter, Salmonella och patogena E. coli. Vissa sjukdomar, s.k. zoonoser, kan
spridas fran djur till manniska t.ex. via mjolk. Godseln ar den viktigaste kallan for kontamination
av mjolk med patogena mikroorganismer. Mjolken kan ocksa kontamineras med fraimmande
amnen via foder som kon ater eller med lakemedelsrester vid behandling av sjukdomar. Via
omgivningen, t.ex. vatten av dalig kvalitet, kan ytterligare amnen och mikroorganismer hamna i
mjolken. Rapporten "Faroanalys for mjolkravaran pa garden” (Svensk Mj6lk Forskning rapport
7039-1) beskriver mera i detalj de faror som kan uppkomma och hur de férebyggs.
Forutsattningarna for en hygienisk mjolkproduktion vid en valskott gard ar goda, men det ar
ofrdnkomligt att mjolken kan kontamineras i nagon grad. Mjolkradvaran maste darfor betraktas
som potentiellt innehallande patogener. Sjukdomsfall av mjélkprodukter ar dock sallsynta, p.g.a.
att mjolken pastoriseras.

Mikrobiologiska halsofaror

Faroidentifiering Tabell 1 nedan anger aktuella patogena mikroorganismer som kan férekomma i
mjolk. Det bor papekas att nar patogena mikroorganismer forekommer, sa ar koncentrationen
oftast lag. Tre allvarliga patogener, varav de tva forsta betonas sarskilt i hygienférordningarna
(Mycobacterium tuberculosis, Brucella abortus och Coxiella burnetti) , forekommer inte bland
kor i Sverige. De organismer som oftast forekommer i samband med livsmedelsburen sjukdom
har markerats med fet stil. For ytterligare upplysningar om mikroorganismerna hanvisas till
faktadelen i rapporten "Faroanalys for mjélkravaran pa garden”.

Tabell 1. Patogena mikrorganismer som potentiellt kan férekomma i opastériserad mjolk
Mikroorganism Kan Sjukdoms- Overlever Anmarkning
forekomma | allvarlighet | lagpastorisering
i svensk
mjolk
E. coli O157:H7 ja L-MH nej Lag
infektionsdos
Salmonella Néstan M-H nej
obefintlig
Listeria ja L-MH nej Lag
monocytogenes infektionsdos
hos kansliga
grupper
Campylobacter ja L-M nej Lag
jejuni/coli infektionsdos
Yersinia enterocolitica ja L-M nej
Staphylococcus aureus ja L-M nej
Bacillus cereus ja L ja, sporer
Mycobacterium nej MH nej
tuberculosis/bovis
Brucella abortus nej H nej
Coxiella burnetti nej H nej
Mul- och nej MH for ko nej, endast Allvarlig for
klbvsjukevirus smittar ej begransad kon
méanniskan Overlevnad
Clostridium ja L-MH Ja. sporer Ofarliga i
botulinum/perfringens mjolk, mycket
laga
sporhalter
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Mikroorganism Kan Sjukdoms- Overlever Anmérkning
forekomma | allvarlighet | lagpastorisering
i svensk
mjolk
Cryptosporidium ja L smittar nej
parvum kalvar ej
manniska

Aeromonas hydrophila ja L nej
Enterobacter sakazakii | Ja, sannolikt | MH, endast nej Mjolkpulver

for nyfédda

barn

L: 1dg, M: medium, H: allvarlig, MH: mycket allvarlig

Farovardering: - Pastdrisering. | tabell 2 redovisas litteraturvéarden for olika patogena bakterier i i
mjolk, eller ndr data saknas i annat medium. Den aktuella varmebehandlingstemperaturen anges,
liksom D-vardet i minuter vid denna temperatur. D-vardet anger den tid man maste varma vid
den givna temperaturen for att avddda 90% (en log-enhet av bakteriepopulationen). Z-vardet
anger den temperaturférandring i °C som kravs for dndra D-vardet en 10-potens. Om t.ex. D-
vardet vid 62,8°C ar 7 minuter och z-vardet ar 5°C sa blir D-vardet vid 67,8°C 0,7 minuter.

Tabell 2 Varmekanslighet hos ett urval patogena mikroorganismer
Mikroorganism Matris Temperat D varde Z varde Ref.
ur (°C) min °C
Salmonella (6 spp.) mjolk 62.8 1.5-45 4.0-5.2 Walstra
S. Senftenberg skummjolk 65.5 111 - ICMSF
S. Senftenberg mjolk 72 0.09 - ICMSF
S. Typhimurium 72 0.003 - Adams
S. Senftenberg mjolk 73 0.09 - Adams
L. monocytogenes mjolk 63 0.22 55 Martin
L. monocytogenes mjolk 65 0.1 6.6 Walstra
L. monocytogenes skummijolk 72 0,07 6,5 Walstra
S. aureus mjolk 50 10 - ICMSF
S. aureus mjolk 55 3 - ICMSF
S. aureus mjolk 60 0.9 9.5 ICMSF
S. aureus opastoriserad 62.8 7-30 5.0-5.2 Walstra
mjolk
S. aureus mjolk 65 0.2 - ICMSF
S. aureus mjolk 70 0.1 - ICMSF
S. aureus mjolk (sen 72 0.068 - Adams
logfas)
S. aureus mjolk 75 0.02 9.5 ICMSF
E. coli O157:H7 kottfars 60 0.75 4.1 Bell
E. coli O157:H7 kyckling 60 0.38 4.48 Bell
E.coli opastoriserad 57.2 1.3 - ICMSF
mjolk
E.coli skummijolk 62.8 0.13 4.6 Walstra
E.coli vassle, pH 4.6 62.8 0.26 6.7 Walstra
Yersinia enterocolitica mjolk 51.7 23.4-29.9 5.11-5.78 ICMSF
Yersinia enterocolitica skummyjolk 55 1.8-2.2 - ICMSF
Yersinia enterocolitica mjolk 62.8 0.01-0.3 - walstra
Campylobacter jejuni skummjolk 50 3.5-54 - ICMSF
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Mikroorganism Matris Temperat D varde Z varde Ref.
ur (°C) min °C
Campylobacter jejuni skummyjolk 52 0.7-1.0 - ICMSF
Campylobacter jejuni skummyjolk 55 0.74-1.00 - Rowe
Aeromonas hydrophila opastoriserad 48 3.2-6.2 5.2-7.7 ICMSF
mjolk
E. sakazakii Infant formula 56 18.52-23.81 - Edelson-
Mammel
E. sakazakii Infant formula 58 8.77-10.41 - Edelson-
Mammel
E. sakazakii Infant formula 60 3.97-4.63 - Edelson-
Mammel
E. sakazakii Infant formula 65 0.57-0.61 - Edelson-
Mammel
E. sakazakii Infant formula 70 0.063- - Edelson-
0.065 Mammel
Cl. botulinum, sporer helmjolk 115 0.3 7.9 ICMSF
B proteolytiska
Cl. botulinum sporer helmjolk 120 0.1 7.9 ICMSF
B proteolytiska (pH 6.34)
Cl. botulinum, sporer mjolk 121 0.1-0.25 - Adams
Group 1
Cl. perfringens, sporer vatten 90 3-15 - ICMSF
Cl. perfringens, sporer vatten 100 6 - ICMSF
Cl. perfringens, sporer fosfatbuffert 110 1.29 - ICMSF
Cl. perfringens, sporer fosfatbuffert 115.6 0.6 - ICMSF
B. cereus, sporer mjolk 95 1.8-3.0 9.4 ICMSF
B. cereus, sporer mjolk 121 0.04 9.4-9.7 Walstra
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2000. The microbiology of safe food. Oxford: Blackwell Science Ltd.
ICMSF, International Commission of Microbiological Specifications for Foods. 1996.
Microorganisms in Foods 5. Microbiological Specifications of Food Pathogens. New York: Blackie
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Martin, S. E. and Fisher, C. W. Listeria monocytogenes. doi: 10.1007/rwfm.1999.0975.
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Rowe, M. T. and Madden, R. H. Campylobacter jejuni. doi:10.1006/rwfm.1999.0265. Encyclopaedia
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Tabell 3 Oversikt 6ver olika varmebehandlingsmetoder for mjolk.
Metod Temperatur °C Tid
Termisering 63-65 15 sek
Lagpastorisering 63 30 min
(LTLT)

Lagpastorisering 72 15 sek
(HTST)

Hogpastorisering, gradde 85 6 sek
Hogpastorisering 95 5-10 min
Fermenterade

mjolkprodukter

Hogpastorisering 123-132 (127 riktvérde) 2 sek
ESL mjolkprodukter

Flodessterilisering (UHT) minst135 lamplig tid, minst 1 sek
Sterilisering i behallare 115-120 20—30min
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I tabell 3 redovisas exempel pa olika varmebehandlingstemperatur/ tidskombinationer som
anvands for mjolk. Observera att endast LTLT- och HTST-pastérisering samt UHT-behandling
definieras i den nya hygienlagstiftningen.

Mijolkens kvalitet och hantering pa garden styrs genom mejeriforetagens kvalitets- och
betalningsregler. For en riskbaserad beskrivning av faror pa garden se rapporten Faroanalys for
mjolkravaran pa garden. For att sakerstalla den obehandlade mjolkens kvalitet genomfor varje
mejeriforening ett egenkontrollprogram, som utfors av Steins Laboratorium, dar analyserna ar
betalningsgrundande for mjolkforetagaren. For kontroll av B. cereus-sporer ingar
betalningsgrundande analyser av sporhalten i mjélken.

Kemiska halsofaror

Faroidentifiering: Tabell 4 anger kontaminationsvagar for olika grupper av fraimmande amnen.
Risken for kontamination &ar angiven i stigande ordning (1, 2 och 3), déar 3 &r den
kontaminationsvag som har storst sannolikhet att forekomma. Tabellen ska endast lasas radvis,
d.v.s. den véger inte relativa risker med olika &mnen via de enskilda kontaminationsvagarna. For
mer detaljerad information om vilka kemiska amnen som kan inga i de olika grupperna se rapport
nr 7039-1 "Faroanalys for mj6lkravaran pa garden”. Som framgar av tabellen utgér foder en viktig
kélla till manga grupper av kemiska kontaminanter. Det finns f& mojligheter att paverka halten av
frammande amnen som beror pa miljokontamination. Det som kan paverkas ar sadant som kan
hamna i mj6lken vid hanteringen pa garden, t.ex. antibiotika/lakemedelsrester och vissa
foderrelaterade kemiska kontaminanter.

Tabell 4

Foder |Vatten |Jord Djur- |Juver |Mjoélk |Disk- | Mjolk- | Perso-
halsa |vard, |nings- |ning tanks- | nal

Avtor |utrust rum
kning | ning

Organiska 3 1 2
miljogifter

Lakemedel 3 1 2

w

Mykotoxiner

Tungmetaller 3 2 1
och metaller

Bekdmpnings- 3 2 1
medelsrester

Juvervards- 3 2 2
produkter

Diskmedel 2 3 1
Migrations- 3
amnen

Radioaktiva 3 2 1
amnen

Salter 3 2 1

Farovardering:
For frammande amnen fran omgivningen ligger matvardena/halterna i svensk mjolk lagt och

under gallande gransvarden. Dessa Overvakas genom maéatningar i Svensk Mjo6lks regi inom ramen
for ett strategiskt kontrollprogram for frammande amnen. Det finns ocksa ett statligt
kontrollprogram for de radioaktiva @mnena Cesium 137 och Strontium 90.

Forekomst av syrningshammande &mnen t.ex. antibiotika ingar i egenkontrollprogrammet for
mjolkravaran for varje gard. Dessutom gors avskiljande kontroll med avseende pa antibiotika pa
driftsplatserna for varje silo. Frekvensen positiva prov med avseende pa syrningshammande
amnen/antibiotika ar lag.

Foderrelaterad kontamination av mjélken minimeras genom foderhygienférordningens krav bl.a.
sparbarhet for foder samt god utfodringspraxis pa garden. Forekomst av aflatoxin i mjolk
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overvakas bade av Svensk Mjolk och myndigheterna. Halterna ligger normalt langt under
lagstiftat gransvarde.

Forekomst av fraimmande amnen i svensk mjolk ligger pa en mycket l1ag niva som inte utgor
nagon halsofara for konsumenten. Genom nuvarande kontrollsystem bevakas att ingen
forsamring sker.

Fysiska halsofaror

Faroidentifiering: Partiklar som t.ex. stromaterial (halm, sdgspan, sand) och godselpartiklar kan
hamna i mjélken i samband med mjolkning.

Farovardering: | mjélkningsanléaggningen ska det alltid vid mjolkning sitta ett mjolkfilter av
engangstyp som tar bort dylika partiklar. I samband med mjélkens mottagning pa mejeriet sker
ytterligare avskiljning av eventuellt tillkomna féremal genom silar. Kvarvarande mindre partiklar
avskiljs i samband med separeringen. Inga storre partiklar kan passera separatorn.

Allergener

Faroidentifiering: Mjolkens proteiner &r val dokumenterade som allergener och finns bland de
atta vanligast forekommande allergenerna i var kost. Alla mjolkproteiner kan vara allergena.
Komijolksallergi &r vanligast bland barn men cirka 1% av komjoélksallergiska barn ar kansliga aven
som vuxna. De mest kansliga individerna reagerar pa <30 mg protein.

Man skiljer pa tva typer av 6verkanslighet mot komjolk: komjolksallergi och laktosintolerans.
Komijolksallergi ar vanlig hos sma barn och den upptrader hos 2-3% av barnen nar de 6vergar
fran modersmjolk till komjolk. Vid komjolksallergi kan man vara allergisk mot ett eller flera
proteiner i mjolken. Symtomen kan variera mellan magsmartor, kréakningar och diarré till
livshotande anafylaktisk chock. Specifika antikroppar mot komjolksprotein kan kdnna igen delar
av mjolkprotein fran far, get och buffel. Svag korsreaktivitet har observerats med mjolkprotein
fran héast och asna. Av den orsaken maste dieten vid komjolksallergi vara fri fran alla slags
mjolkprodukter och produkter som kan innehalla mjolkprotein. De flesta barn véxer ifran sin
komjolksallergi fore skolaldern.

Laktosintolerans ar inte en allergi utan beror pa avsaknad eller nedsatt aktivitet av enzymet
laktas. Laktas spjalkar mjolksockret, laktos, till glukos och galaktos, som sedan kan tas upp av
kroppen. Symtom vid laktosintolerans &r gasbildning, diarré och magsmartor. Ungefar 80 % av
varldens vuxna befolkning ar laktosintoleranta. | Skandinavien &ar proportionen mycket mindre,
fran 2-3 % i Sverige, Danmark och Norge till 15 % i Finland. | Storbritannien &r cirka 5 % av den
totala populationen laktosintoleranta. Laktosintoleranta personer &r olika kéansliga for laktos.
Vissa kan dricka ett glas mjolk, andra tal lite grand och nagra maste utesluta laktosen helt.

Farovardering: Mjolkproteiner som allergener kan orsaka allvarliga symptom hos kéansliga
individer. Detta maste tas hansyn till vid produktion av mejeriprodukter samt ingredienser till
annan livsmedelsindustri. Se vagledning fran LI: ”Allergi och annan éverkanslighet. —Hantering
och markning av livsmedel”.
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